
SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-SNG-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ک
گ
 رد سن آ

آرد سنگک مطابق اصلاحیه ۲ استاندارد ملی ۱۰۳، با سبوس‌گیری از ۶٪ تا کمتر از ۸٪ است و باید از نظر جذب آب، خواب خمیر و کیفیت پخت با

فرآیند نانوایی سنگک تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / قابل ارائه به نانوایی‌های سنگک

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا مطابق قرارداد فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان سنگک با بافت باز، رنگ مناسب و تحمل

خمیر متناسب با فرآیند نانوایی سنتی.

محدودیت مصرف

مصرف در کیک، شیرینی سبک، محصولات بدون

گلوتن یا کاربردهایی که آرد بسیار سفید و

کم‌سبوس نیاز دارند.

مشتریان هدف

نانوایی سنگک، شبکه توزیع آرد نانوایی،

مشتریان قراردادی
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محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۶٪ تا کمتر از ۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۴۰۱ تا ۱٫۵۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٫۵٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیه یا مطابق نیاز مشتریعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

باختنا یامنهار و تلاوصحم گولاңاک
ңمکѰ۱۴۰۵ نابآ ۷ :اوتحم ل
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۲کگنس درآ
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۲۰ازҥیУ صوصخم درآ
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تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی
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آرد سنگک مطابق اصلاحیه ۲ استاندارد ملی ۱۰۳، با سبوس‌گیری از ۶٪ تا کمتر از ۸٪ است و باید از نظر جذب آب، خواب خمیر و کیفیت پخت با

فرآیند نانوایی سنگک تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / قابل ارائه به نانوایی‌های سنگک

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا مطابق قرارداد فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان سنگک با بافت باز، رنگ مناسب و تحمل

خمیر متناسب با فرآیند نانوایی سنتی.

محدودیت مصرف

مصرف در کیک، شیرینی سبک، محصولات بدون

گلوتن یا کاربردهایی که آرد بسیار سفید و

کم‌سبوس نیاز دارند.

مشتریان هدف

نانوایی سنگک، شبکه توزیع آرد نانوایی،

مشتریان قراردادی
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محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۶٪ تا کمتر از ۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۴۰۱ تا ۱٫۵۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٫۵٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیه یا مطابق نیاز مشتریعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
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کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

لماک در̄ٓ و دߛпl޼س در̄ٓ عح޿رم هسߛxاпߔم04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

مدنگ لماک درآهدشن ینغ و یӳومع ،مدنگ دیفس درآدحاوصخاش

۳۶۴۳۴۰یرلاکولیکیژرنا

۱۵۲۳۱۴۲۴لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۰٫۳۳۱۳٫۲۱مرگن

۷۶٫۳۱۷۱٫۹۷مرگلک تاردیهوبرک

۲٫۷۱۰٫۷مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۲۷۰٫۴۱مرگلک دنق

۰٫۹۸۲٫۵مرگلک یҚرچ

۰٫۱۵۵۰٫۴۳مرگعابشا یҚرچ

۲۲مرگ یلیممیدس

نѫا .دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا
.درک لѫدبت ربیف هب میقҥسم ناوت یӵن ار یرѰگ سوبس دصرد .تسین کگنس درآ یصاصتخا رادقم کی چѱه ؛دنҥسه یشزومآ هسیاقم یارب نوتس ود

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

486 ,485 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20080 ؛ 474 ,473 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20481 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/sangakمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-SNG-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ک
گ
 رد سن آ

آرد سنگک مطابق اصلاحیه ۲ استاندارد ملی ۱۰۳، با سبوس‌گیری از ۶٪ تا کمتر از ۸٪ است و باید از نظر جذب آب، خواب خمیر و کیفیت پخت با

فرآیند نانوایی سنگک تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / قابل ارائه به نانوایی‌های سنگک

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا مطابق قرارداد فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان سنگک با بافت باز، رنگ مناسب و تحمل

خمیر متناسب با فرآیند نانوایی سنتی.

محدودیت مصرف

مصرف در کیک، شیرینی سبک، محصولات بدون

گلوتن یا کاربردهایی که آرد بسیار سفید و

کم‌سبوس نیاز دارند.

مشتریان هدف

نانوایی سنگک، شبکه توزیع آرد نانوایی،

مشتریان قراردادی
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محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۶٪ تا کمتر از ۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۴۰۱ تا ۱٫۵۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٫۵٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیه یا مطابق نیاز مشتریعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://standard.inso.gov.ir/
https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/sangak


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-SNG-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ک
گ
 رد سن آ

آرد سنگک مطابق اصلاحیه ۲ استاندارد ملی ۱۰۳، با سبوس‌گیری از ۶٪ تا کمتر از ۸٪ است و باید از نظر جذب آب، خواب خمیر و کیفیت پخت با

فرآیند نانوایی سنگک تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / قابل ارائه به نانوایی‌های سنگک

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا مطابق قرارداد فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان سنگک با بافت باز، رنگ مناسب و تحمل

خمیر متناسب با فرآیند نانوایی سنتی.

محدودیت مصرف

مصرف در کیک، شیرینی سبک، محصولات بدون

گلوتن یا کاربردهایی که آرد بسیار سفید و

کم‌سبوس نیاز دارند.

مشتریان هدف

نانوایی سنگک، شبکه توزیع آرد نانوایی،

مشتریان قراردادی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۶٪ تا کمتر از ۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۴۰۱ تا ۱٫۵۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٫۵٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیه یا مطابق نیاز مشتریعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

ککlࠪ޼س در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
و نومزآ ؛یتنس یاه یѮاونان رد کگنس نان تخپ
ңمخ دنیآرف میظنѰ؛کگنس ر ңمأѰیارب درآ یدادرارق ن
کگنس نان دیلوت یاهدحاو

باختنا ماگنه
ار رونң عون و تحارتسا تدم ،یرѰگرѰمخ شور

یҚایزرا رد .دینک ملاعا هنومن تساوخرد ماگنه
گنر و تفاب ،رونң هب لاقҥنا ،رѰمخ ندش نهФ ،هنومن
.دینک یسررب مه اب ار نان

Уشرافس زا شی
و رѰگرѰمخ عون ؟دینک یӳ فرصم درآ رادقم هچ هام رد
ң؟تسیچ امش رون

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دینک عورش دوخ یѮاونان لومعم لومرف و درآ یدودحم رادقم اب ار هیلوا نومزآ

۲ ماگ

.دینک تبث یفرصم بآ رادقم رانک رد ار رѰمخ ماوق و دینک هفاضا هدش لرتنک ار بآ

۳ ماگ

.دینک یسررب ار رونң هب رѰمخ لاقҥنا و ندرک نهФ تیلباق ،تحارتسا زا سپ

۴ ماگ

ار لماع کی طقف راب ره و دینک تبث یتخاونکی و گنر ،تفاب رظن زا ار تخپ هجیتن
.دیهد رѰѰغت

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسا لماک درآ نامه کگنس درآ

ار لماک درآ تاصخشم یѮاهنң هب رت هرѰت گنر ای کگنس مان .دینک باختنا ار لوصحم نامه ،لماک درآ شرافس یارب .دنراد ادج همانسانش و دک وکواس گولاңاک رد ود نѫا
.دنک یӵن تابثا

؟تشاد هگن تباҩ اه هلومحم همه یارب ار بآ رادقم ناوت یӳ ایآ

راҥفر ،لومرف لک رѰѰغت زا شیУ و دیهد ماجنا دودحم نومزآ کی ادتبا ،دیدج هلومحم فرصم ماگنه .تسا هҥسباو امش راک طیارش و درآ تاصخشم هب بآ بسانم رادقم
.دینک هسیاقم ار رѰمخ

؟تسا مزلا یتاعلاطا هچ ینف داهنشیУ تفایرد یارب

ندش نشور هب زѰن هدش هҥخپ لوصحم و رѰمخ رѫوصت .دینک ملاعا دینیب یӳ نان ای رѰمخ رد هک ار یلکشم و طیحم طیارش ،تحارتسا تدم ،بآ رادقم ،رونң و رѰگرѰمخ عون
.دنک یӳ کمک هلئسم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/sangakمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/sangak


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-TL-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ون و لواش ت
ف
ا رد ت آ

آرد تافتون و لواش برای ایجاد تعادل میان کشش خمیر، جذب آب و رنگ نان طراحی شده است؛ مشخصات هر بچ در برگه آنالیز ارائه می‌شود تا

انتخاب متناسب با فرآیند پخت انجام شود.

وضعیت عرضه

جاری / سهمیه‌ای یا آزاد براساس سیاست فروش

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان‌های تخت با پهن‌شوندگی مناسب، رنگ

قابل قبول و عملکرد پایدار در خط پخت سنتی.

محدودیت مصرف

محصولات حجیم، پیتزا، شیرینی‌های حساس و هر

مصرفی که نیازمند آرد قوی‌تر یا سفیدتر باشد.

مشتریان هدف

نانوایی تافتون، لواش، مراکز پخت سنتی و

مشتریان عمده

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۸٪ تا کمتر از ۱۳٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۱۵۱ تا ۱٫۴۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۵٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۳٫۵٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۲٫۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۲٫۵٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیهعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

لماک در̄ٓ و دߛпl޼س در̄ٓ عح޿رم هسߛxاпߔم04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

مدنگ لماک درآهدشن ینغ و یӳومع ،مدنگ دیفس درآدحاوصخاش

۳۶۴۳۴۰یرلاکولیکیژرنا

۱۵۲۳۱۴۲۴لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۰٫۳۳۱۳٫۲۱مرگن

۷۶٫۳۱۷۱٫۹۷مرگلک تاردیهوبرک

۲٫۷۱۰٫۷مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۲۷۰٫۴۱مرگلک دنق

۰٫۹۸۲٫۵مرگلک یҚرچ

۰٫۱۵۵۰٫۴۳مرگعابشا یҚرچ

۲۲مرگ یلیممیدس

نѫا .دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا
.درک لѫدبت ربیف هب میقҥسم ناوت یӵن ار یرѰگ سوبس دصرد .تسین شاول و نوتفاң درآ یصاصتخا رادقم کی چѱه ؛دنҥسه یشزومآ هسیاقم یارب نوتس ود

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

486 ,485 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20080 ؛ 474 ,473 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20481 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/taftoon-lavashمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-TL-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ون و لواش ت
ف
ا رد ت آ

آرد تافتون و لواش برای ایجاد تعادل میان کشش خمیر، جذب آب و رنگ نان طراحی شده است؛ مشخصات هر بچ در برگه آنالیز ارائه می‌شود تا

انتخاب متناسب با فرآیند پخت انجام شود.

وضعیت عرضه

جاری / سهمیه‌ای یا آزاد براساس سیاست فروش

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان‌های تخت با پهن‌شوندگی مناسب، رنگ

قابل قبول و عملکرد پایدار در خط پخت سنتی.

محدودیت مصرف

محصولات حجیم، پیتزا، شیرینی‌های حساس و هر

مصرفی که نیازمند آرد قوی‌تر یا سفیدتر باشد.

مشتریان هدف

نانوایی تافتون، لواش، مراکز پخت سنتی و

مشتریان عمده

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۸٪ تا کمتر از ۱۳٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۱۵۱ تا ۱٫۴۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۵٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۳٫۵٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۲٫۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۲٫۵٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیهعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://standard.inso.gov.ir/
https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/taftoon-lavash


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-TL-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ون و لواش ت
ف
ا رد ت آ

آرد تافتون و لواش برای ایجاد تعادل میان کشش خمیر، جذب آب و رنگ نان طراحی شده است؛ مشخصات هر بچ در برگه آنالیز ارائه می‌شود تا

انتخاب متناسب با فرآیند پخت انجام شود.

وضعیت عرضه

جاری / سهمیه‌ای یا آزاد براساس سیاست فروش

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان‌های تخت با پهن‌شوندگی مناسب، رنگ

قابل قبول و عملکرد پایدار در خط پخت سنتی.

محدودیت مصرف

محصولات حجیم، پیتزا، شیرینی‌های حساس و هر

مصرفی که نیازمند آرد قوی‌تر یا سفیدتر باشد.

مشتریان هدف

نانوایی تافتون، لواش، مراکز پخت سنتی و

مشتریان عمده

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۸٪ تا کمتر از ۱۳٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۱۵۱ تا ۱٫۴۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۵٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۳٫۵٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۲٫۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۲٫۵٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیهعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

سࠃاول و ں޼وߔрl޼اߔx در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
تخت نان طوطخ ؛شاول نان دیلوت ؛نوتفاң نان دیلوت
تخپ و یهد لکش شور اب هنومن قѲبطت زا سپ

باختنا ماگنه
رد ار رونң عون و یهد لکش ندوب ینیشام ای یتسد
،رѰمخ ندش نهФ .دینک صخشم هنومن تساوخرد
رد ار تماخض یتخاونکی و ندرک نهФ زا سپ تشگرب
.دینک هسیاقم نومزآ

Уشرافس زا شی
یهد لکش ؟شاول ای تسا نوتفاң یѮاهن لوصحم
هدافتسا یرونң هچ زا و ینیشام ای تسا یتسد
ӳ؟دینک ی

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دیهد ماجنا دودحم نومزآ تبون کی ،طخ لومعم تامیظنң و لومرف اب

۲ ماگ

.دینک یسررب ار رѰمخ ندش نهФ تیلباق و ماوق ،تحارتسا و طلاҥخا زا سپ

۳ ماگ

.دینک تبث ار تازѰهجت یور رѰمخ راҥفر و تماخض یتخاونکی ،یهد لکش ماگنه

۴ ماگ

میظنң ای تحارتسا ،بآ حلاصا و دینک هسیاقم ناسکی طیارش رد ار هدش هҥخپ نان
.دیهد ماجنا یا هلحرم ار طخ

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسا یفاک شاول و نوتفاң یارب رѰمخ میظنң کی ایآ

نومزآ هجیتن ساسا رب ار تحارتسا و بآ رادقم و دینک شیامزآ لوصحم نامه دنیآرف اب ار درآ .دنشاب توافتم دنناوت یӳ تخپ تازѰهجت و نان تماخض ،یهد لکش شور
.دینک میظنң دوخ طخ

؟تسا مزلا یتاعلاطا هچ ،دوش عمج ندرک نهФ زا سپ رѰمخ رگا

و دنوش یسررب رثؤم لماوع دنک یӳ کمک هلومحم تاصخشم هارمه تاعلاطا نѫا .دینک تبث ار یهد لکش تامیظنң و رѰمخ یامد ،تحارتسا و طلاҥخا طیارش ،بآ رادقم
.درѰگ ماجنا دنمفده تارѰѰغت

؟تسا باختنا لباق مه میجح نان یارب درآ نѫا

ار تخپ و یهد لکش هجیتن دناوت یӳ نومزآ نودب درآ ینیزگیاج ؛دینک یسررب ار دوخ دنیآرف زاین و یزҥناف درآ ادتبا ،میجح نان یارب .تسا تخت نان لوصحم نѫا یلصا دربراک
.دهد رѰѰغت

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/taftoon-lavashمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/taftoon-lavash


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-BRB-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی / نیمه‌حجیم

ری رب رد ب آ
آرد بربری با تمرکز بر قدرت خمیر، تحمل تخمیر و کیفیت پخت عرضه می‌شود و برای خطوط پیوسته می‌توان عملکرد آن را با آزمون پخت دوره‌ای

پایش کرد.

وضعیت عرضه

جاری

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان بربری با حجم، کشش، رنگ و

پوسته مناسب.

محدودیت مصرف

کیک و شیرینی کم‌گلوتن، محصولات بدون گلوتن و

مصارف دامی.

مشتریان هدف

نانوایی بربری، کارگاه‌های نان سنتی و نیمه‌صنعتی
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ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۱۳٪ تا کمتر از ۱۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۰٫۸۰۱ تا ۱٫۱۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۲٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۱۸٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۵۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیهعدد فالینگ

کشش و تحمل مناسب برای پخت بربریویژگی خمیر

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

لماک در̄ٓ و دߛпl޼س در̄ٓ عح޿رم هسߛxاпߔم04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

مدنگ لماک درآهدشن ینغ و یӳومع ،مدنگ دیفس درآدحاوصخاش

۳۶۴۳۴۰یرلاکولیکیژرنا

۱۵۲۳۱۴۲۴لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۰٫۳۳۱۳٫۲۱مرگن

۷۶٫۳۱۷۱٫۹۷مرگلک تاردیهوبرک

۲٫۷۱۰٫۷مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۲۷۰٫۴۱مرگلک دنق

۰٫۹۸۲٫۵مرگلک یҚرچ

۰٫۱۵۵۰٫۴۳مرگعابشا یҚرچ

۲۲مرگ یلیممیدس

نѫا .دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا
.درک لѫدبت ربیف هب میقҥسم ناوت یӵن ار یرѰگ سوبس دصرد .تسین یربرب درآ یصاصتخا رادقم کی چѱه ؛دنҥسه یشزومآ هسیاقم یارب نوتس ود

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

486 ,485 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20080 ؛ 474 ,473 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20481 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/barbariمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-BRB-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی / نیمه‌حجیم

ری رب رد ب آ
آرد بربری با تمرکز بر قدرت خمیر، تحمل تخمیر و کیفیت پخت عرضه می‌شود و برای خطوط پیوسته می‌توان عملکرد آن را با آزمون پخت دوره‌ای

پایش کرد.

وضعیت عرضه

جاری

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان بربری با حجم، کشش، رنگ و

پوسته مناسب.

محدودیت مصرف

کیک و شیرینی کم‌گلوتن، محصولات بدون گلوتن و

مصارف دامی.

مشتریان هدف

نانوایی بربری، کارگاه‌های نان سنتی و نیمه‌صنعتی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۱۳٪ تا کمتر از ۱۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۰٫۸۰۱ تا ۱٫۱۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۲٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۱۸٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۵۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیهعدد فالینگ

کشش و تحمل مناسب برای پخت بربریویژگی خمیر

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://standard.inso.gov.ir/
https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/barbari


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-BRB-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی / نیمه‌حجیم

ری رب رد ب آ
آرد بربری با تمرکز بر قدرت خمیر، تحمل تخمیر و کیفیت پخت عرضه می‌شود و برای خطوط پیوسته می‌توان عملکرد آن را با آزمون پخت دوره‌ای

پایش کرد.

وضعیت عرضه

جاری

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان بربری با حجم، کشش، رنگ و

پوسته مناسب.

محدودیت مصرف

کیک و شیرینی کم‌گلوتن، محصولات بدون گلوتن و

مصارف دامی.

مشتریان هدف

نانوایی بربری، کارگاه‌های نان سنتی و نیمه‌صنعتی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۱۳٪ تا کمتر از ۱۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۰٫۸۰۱ تا ۱٫۱۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۲٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۱۸٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۵۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیهعدد فالینگ

کشش و تحمل مناسب برای پخت بربریویژگی خمیر

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

یرx޿رx޿ در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
رد یربرب دیلوت ؛یتنس یѮاونان رد یربرب نان
سپ یربرب هҥسوУѱ طوطخ ؛یتعنص همین یاه هاگراک
ینف قفاوت و هنومن نومزآ زا

باختنا ماگنه
لمحت ،یهد لکش دوبهب :دینک نشور ار دوخ فده
ار لکش ظفح و رѰمخ ششک .نان تفاب ای راک نامز

.دینک یҚایزرا نان هҥسوФ و گنر زا ادج

Уشرافس زا شی
هچ زا ؟یتعنص همین ای تسا یتنس امش دیلوت شور

؟دینک یӳ هدافتسا یرونң ای رف و رѰگرѰمخ

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دیراد هگن تباҩ و تبث ار تخپ لومعم طیارش و یراج لومرف ،هنومن نومزآ یارب

۲ ماگ

.دینک یسررب ار تحارتسا و طلاҥخا زا سپ رѰمخ تیعضو و یرѰگ بآ

۳ ماگ

.دینک هدهاشم ار رف هب لاقҥنا و رایش داجیا ،ندرک نهФ رد رѰمخ راҥفر

۴ ماگ

کی رѰѰغت اب ار تاحلاصا و دینک هسیاقم تخپ زا سپ ار نان تفاب و هҥسوФ ،گنر
.دینک لابند لماع

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟میجنسب ار نان مجح طقف یربرب هنومن یҚایزرا یارب

شور اب لوصحم دوش صخشم اң دینک تبث ار نومزآ طیارش و دینک یسررب زѰن ار تفاب و هҥسوФ ،راک نامز لمحت ،لکش ظفح ،یهد لکش .تساه هجیتن زا یکی اهنң مجح
.دراد بسانң امش راک

؟دراد یتوافت هچ یزҥناف درآ اب یربرب درآ

اب دیاب نѫزگیاج هدافتسا هجیتن .دینک هسیاقم ار لوصحم ره تاصخشم و دیراذگب انبم ار دنیآرف و نان عون ،باختنا ماگنه .دنا هدش یفرعم ادج یاهدربراک یارب ود نѫا
.دوش یسررب تخپ نومزآ و هنومن

؟مینک تبث یزѰچ هچ نان تفاب ای گنر رѰѰغت یسررب یارب

یارب ،تاعلاطا نѫا هارمه ،نآ عطقم و نان سکع .دینک تبث ار هجیتن هدهاشم نامز و رف میظنң ،تحارتسا و یرѰگرѰمخ طیارش ،یفرصم بآ ،لومرف ،هلومحم دک
.تسا دیفم ینف یوگو تفگ

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/barbariمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/barbari


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-STR-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد ویژه نان‌های حجیم و نیمه‌حجیم

ی ز ت ان
ف
رد  آ

آرد فانتزی با ۲۱ درصد سبوس‌گیری برای نان‌های حجیم و نیمه‌حجیم عرضه می‌شود و مشخصات هر بچ باید با استاندارد ملی ۱۰۳ و برگه آنالیز

همان بچ تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان‌های فانتزی، حجیم و نیمه‌حجیم با

رنگ روشن، حجم و بافت یکنواخت و تحمل

خمیر مناسب.

محدودیت مصرف

مصارف دامی، نان‌های بسیار سبوس‌دار، یا مواردی

که نیازمند آرد کامل هستند.

مشتریان هدف

تولیدکنندگان نان‌های فانتزی، حجیم و نیمه‌حجیم

و مشتریان کیفیت‌محور

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۵۵۱ تا ۰٫۸۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۱۰٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۶۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

روشن و یکنواخت، متناسب با نان‌های حجیم و نیمه‌حجیمرنگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

هدسࠃx޼ lա޼ع޼ ،مدl޼کࠪ ں޼اx޼ در̄ٓ عح޿رم یا هߛxد޼ع޼ߔx سࠃر޼را04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

هدشن ینغ ،مدنگ نان درآدحاوصخاش

۳۶۱یرلاکولیکیژرنا

۱۵۱۰لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۱٫۹۸مرگن

۷۲٫۵۳مرگلک تاردیهوبرک

۲٫۴مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۳۱مرگلک دنق

۱٫۶۶مرگلک یҚرچ

۰٫۲۴۴مرگعابشا یҚرچ

۲مرگ یلیممیدس

.دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

491 ,490 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20129 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/barbari-starمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-STR-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد ویژه نان‌های حجیم و نیمه‌حجیم

ی ز ت ان
ف
رد  آ

آرد فانتزی با ۲۱ درصد سبوس‌گیری برای نان‌های حجیم و نیمه‌حجیم عرضه می‌شود و مشخصات هر بچ باید با استاندارد ملی ۱۰۳ و برگه آنالیز

همان بچ تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان‌های فانتزی، حجیم و نیمه‌حجیم با

رنگ روشن، حجم و بافت یکنواخت و تحمل

خمیر مناسب.

محدودیت مصرف

مصارف دامی، نان‌های بسیار سبوس‌دار، یا مواردی

که نیازمند آرد کامل هستند.

مشتریان هدف

تولیدکنندگان نان‌های فانتزی، حجیم و نیمه‌حجیم

و مشتریان کیفیت‌محور

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۵۵۱ تا ۰٫۸۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۱۰٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۶۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

روشن و یکنواخت، متناسب با نان‌های حجیم و نیمه‌حجیمرنگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://standard.inso.gov.ir/
https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/barbari-star


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-STR-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد ویژه نان‌های حجیم و نیمه‌حجیم

ی ز ت ان
ف
رد  آ

آرد فانتزی با ۲۱ درصد سبوس‌گیری برای نان‌های حجیم و نیمه‌حجیم عرضه می‌شود و مشخصات هر بچ باید با استاندارد ملی ۱۰۳ و برگه آنالیز

همان بچ تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی یا فله

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان‌های فانتزی، حجیم و نیمه‌حجیم با

رنگ روشن، حجم و بافت یکنواخت و تحمل

خمیر مناسب.

محدودیت مصرف

مصارف دامی، نان‌های بسیار سبوس‌دار، یا مواردی

که نیازمند آرد کامل هستند.

مشتریان هدف

تولیدکنندگان نان‌های فانتزی، حجیم و نیمه‌حجیم

و مشتریان کیفیت‌محور

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۵۵۱ تا ۰٫۸۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۱۰٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۶۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

روشن و یکنواخت، متناسب با نان‌های حجیم و نیمه‌حجیمرنگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

یر޼ߔxl޼اр޼ در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
و لومرف اب بسانҥم ،میجح همین و میجح یاه نان
زا سپ یچیودناس یاه نان و تگاب نان ؛تخپ نومزآ
زا سپ یرگربمه و یҝلاق ،تست نان ؛هنومن یҚایزرا
طخ طیارش اب قѲبطت

باختنا ماگنه
رد ار ینیشام ای یتسد دیلوت شور و نان قѲقد مان
،اه هرفح راҥخاس ،مجح .دیسیونب دوخ تساوخرد
فده لوصحم اب بسانҥم ار شرب تیلباق و تفاب
.دینک یҚایزرا

Уشرافس زا شی
عون ای یرگربمه ،تست ،تگاب امش یѮاهن لوصحم
طیارش و تازѰهجت ،دیلوت شور ؟تسا نان زا یرگید
؟تسیچ امش رѰمخت

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دینک تبث ار نومزآ طیارش و باختنا فده نان اب بسانҥم عجرم لومرف کی

۲ ماگ

.دینک هسیاقم دوخ یلعف هنومن اب ار یهد لکش و طلاҥخا ،یرѰگ بآ رد رѰمخ راҥفر

۳ ماگ

.دشاب راد ینعم اهدرآ هسیاقم اң دیراد هگن تباҩ ار تامیظنң ،تخپ و رѰمخت رد

۴ ماگ

یسررب ار شرب تیلباق و عطقم ،تفاب ،مجح ،ناسکی طیارش رد ندش کنخ زا سپ
.دینک

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟دراد فرصم لومرف کی میجح یاه نان همه یارب درآ نѫا ایآ

هب زاین اң دیجنسب دوخ یعقاو لومرف اب ار هنومن و دینک صخشم ار فده لوصحم ادتبا .دنراد رثا تامیظنң باختنا رب رѰمخت طیارش و تازѰهجت ،لومرف داوم ،نان عون ؛رѰخ
.دوش نشور حلاصا

؟مینک هسیاقم ار یѮاه هجیتن هچ یرگربمه ای تست نان یارب

لباق هجیتن فلاҥخا اң دیراد هگن تباҩ ار ندش کنخ و تخپ ،لومرف طیارش .دینک یسررب لوصحم اب بسانҥم ار شرب تیلباق و تفاب ،یلخاد راҥخاس یتخاونکی ،مجح
.دشاب رѰسفت

؟مینک نѰѰعت ار رمتسم نѰمأң بسانم تاصخشم هنوگچ

رب هلومحم و دوش نشور شرافس رد زایندروم تاصخشم اң دینک یسررب ینف میت اب ار تخپ نومزآ و هنومن هجیتن .دینک ملاعا ار طخ تیدودحم و تیفرظ ،لومرف ،نان عون
.دوش یҚایزرا انبم نامه

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/barbari-starمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/barbari-star


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-NZ-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد سفید تخصصی

ر( ب ول ز ا )ن است رد پ آ
آرد پاستا )نول زبر( یک آرد نول تخصصی با دانه‌بندی کنترل‌شده برای خطوط ماکارونی و پاستاست؛ مشخصات جاری آن بر مبنای اصلاحیه ۲

استاندارد ملی ۱۰۳ و COA همان بچ کنترل می‌شود.

وضعیت عرضه

جاری / تخصصی

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا بسته‌بندی سفارشی

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید ماکارونی و پاستا در خطوطی که به آرد نول با

دانه‌بندی کنترل‌شده نیاز دارند؛ تأیید عملکرد نهایی

منوط به COA بچ و آزمون روی خط مشتری است.

محدودیت مصرف

نان سبوس‌دار، آرد کامل، محصولات بدون گلوتن و

مصارف دامی.

مشتریان هدف

تولیدکنندگان ماکارونی، پاستای خشک، رشته و

محصولات اکسترودشده مبتنی بر آرد گندم
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محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۳۸۰ تا ۰٫۵۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۸٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۰٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۷۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

حداکثر ۵۵٪؛ مطابق روش آزمون مصوب و COA بچدانه‌بندی کمتر از ۱۲۵ میکرون

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

هدسࠃx޼ lա޼ع޼ و աمومع ،مدl޼کࠪ دߛпl޼س در̄ٓ عح޿رم یا هߛxد޼ع޼ߔx سࠃر޼را04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

هدشن ینغ و یӳومع ،مدنگ دیفس درآدحاوصخاش

۳۶۴یرلاکولیکیژرنا

۱۵۲۳لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۰٫۳۳مرگن

۷۶٫۳۱مرگلک تاردیهوبرک

۲٫۷مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۲۷مرگلک دنق

۰٫۹۸مرگلک یҚرچ

۰٫۱۵۵مرگعابشا یҚرچ

۲مرگ یلیممیدس

نѫا .دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا
.تسا هدشن ضرف مورود یانیلومس ،مدنگ عون دیѫأң نودب ربز لون ؛تسا مدنگ دیفس درآ هب طوبرم عجرم

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

474 ,473 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20481 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/coarse-zeroمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-NZ-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد سفید تخصصی

ر( ب ول ز ا )ن است رد پ آ
آرد پاستا )نول زبر( یک آرد نول تخصصی با دانه‌بندی کنترل‌شده برای خطوط ماکارونی و پاستاست؛ مشخصات جاری آن بر مبنای اصلاحیه ۲

استاندارد ملی ۱۰۳ و COA همان بچ کنترل می‌شود.

وضعیت عرضه

جاری / تخصصی

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا بسته‌بندی سفارشی

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید ماکارونی و پاستا در خطوطی که به آرد نول با

دانه‌بندی کنترل‌شده نیاز دارند؛ تأیید عملکرد نهایی

منوط به COA بچ و آزمون روی خط مشتری است.

محدودیت مصرف

نان سبوس‌دار، آرد کامل، محصولات بدون گلوتن و

مصارف دامی.

مشتریان هدف

تولیدکنندگان ماکارونی، پاستای خشک، رشته و

محصولات اکسترودشده مبتنی بر آرد گندم
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محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۳۸۰ تا ۰٫۵۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۸٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۰٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۷۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

حداکثر ۵۵٪؛ مطابق روش آزمون مصوب و COA بچدانه‌بندی کمتر از ۱۲۵ میکرون

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://standard.inso.gov.ir/
https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/coarse-zero


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-NZ-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد سفید تخصصی

ر( ب ول ز ا )ن است رد پ آ
آرد پاستا )نول زبر( یک آرد نول تخصصی با دانه‌بندی کنترل‌شده برای خطوط ماکارونی و پاستاست؛ مشخصات جاری آن بر مبنای اصلاحیه ۲

استاندارد ملی ۱۰۳ و COA همان بچ کنترل می‌شود.

وضعیت عرضه

جاری / تخصصی

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا بسته‌بندی سفارشی

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید ماکارونی و پاستا در خطوطی که به آرد نول با

دانه‌بندی کنترل‌شده نیاز دارند؛ تأیید عملکرد نهایی

منوط به COA بچ و آزمون روی خط مشتری است.

محدودیت مصرف

نان سبوس‌دار، آرد کامل، محصولات بدون گلوتن و

مصارف دامی.

مشتریان هدف

تولیدکنندگان ماکارونی، پاستای خشک، رشته و

محصولات اکسترودشده مبتنی بر آرد گندم

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۳۸۰ تا ۰٫۵۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۸٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۰٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۷۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

حداکثر ۵۵٪؛ مطابق روش آزمون مصوب و COA بچدانه‌بندی کمتر از ۱۲۵ میکرون

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

)رx޿ر޼ لوx޼( اߔlساx߯ در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
هدننک فرصم طوطخ رد کشخ یاҥساپ و ینوراکام
تلاوصحم و هҥشر ؛طخ نومزآ زا سپ ،مدنگ درآ

تلاوصحم ؛هدش قفاوت تاصخشم اب هدش هداد لکش
اهنآ لومرف رد درآ یدنب هناد هک یا هدشدورتسکا
تسا هدش نѰѰعت

باختنا ماگنه
دحاو و نومزآ شور ،کلا هزادنا اب ار فده یدنب هناد
،ردورتسکا ،لوصحم عون .دینک صخشم شرازگ
ظاحل درآ باختنا رد ار ندرک کشخ همانرب و بلاق
.دینک

Уشرافس زا شی
؟دینک یӳ دیلوت یا هҥشر ای ینوراکام ،اҥساپ عون هچ
؟تسیچ امش ندرک کشخ همانرب و بلاق ،ردورتسکا

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

طیارش و داوم ندوزفا بیترت ،بآ رادقم و دینک عورش طخ عجرم لومرف اب ار نومزآ
.دینک تبث ار طلاҥخا

۲ ماگ

؛دینک تبث و هدهاشم ار بلاق زا جورخ تیعضو و ردورتسکا رد کاروخ راҥفر
ңغت هلحرم هب هلحرم ار تامیظنѰѰدیهد ر.

۳ ماگ

و رهاظ ،یگҥسکش و دینک یҚایزرا صخشم ندرک کشخ همانرب اب ار لوصحم
.دینک یسررب ار یتخاونکی

۴ ماگ

عجرم هنومن اب تخپ تفا و یگدنبسچ ،تفاب رظن زا ار یѮاهن لوصحم تخپ هجیتن
.دینک هسیاقم

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسا مورود یانیلومس نامه ربز لون ایآ

دیاب نآ تاصخشم و هیلوا هدام عون ،دراد زاین مورود یانیلومس هب امش لومرف رگا .تسا هدش دیلوت مورود مدنگ زا لوصحم هک تفرگ هجیتن ناوت یӵن ربز لون ناونع زا
.دوش صخشم ینف قفاوت رد هناگادج

؟تسا مزلا یتاعلاطا هچ یدنب هناد باختنا یارب

اب درآ بسانң یҚایزرا هب مه ندرک کشخ همانرب و کاروخ فده تبوطر ،بلاق ،ردورتسکا عون .دینک ملاعا نومزآ شور هارمه ار هدودحم ره رد تارذ مهس و اه کلا هزادنا
.دننک یӳ کمک امش طخ

Уزا شی ңمأѰچ هچ رمتسم نѰ؟مینک یسررب ار یز

تاصخشم و یلمع دهاوش اب لوصحم لوبق لباق دودح اң دینک تبث ار تخپ هجیتن و کشخ لوصحم رهاظ ،طخ راҥفر .دیهد ماجنا عجرم درآ اب یا هسیاقم نومزآ کی
.دنوش نѰѰعت هلومحم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/coarse-zeroمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/coarse-zero


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-NL-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد سفید نرم

ادی ن
ق
د  ی

ف
رد س رم / آ ول ن رد ن آ

آرد نول نرم برای کاربردهایی عرضه می‌شود که نرمی، رنگ روشن و قدرت کنترل‌شده خمیر اهمیت دارد؛ انتخاب نهایی باید با نوع محصول قنادی

تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۴۰ کیلوگرمی، بسته خرده‌فروشی یا

مطابق سفارش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

محصولات شیرینی، کیک، بیسکویت و کاربردهایی

که به آرد روشن و نرم نیاز دارند.

محدودیت مصرف

نان حجیم، پیتزا و محصولاتی که آرد قوی با گلوتن

بالا نیاز دارند.

مشتریان هدف

قنادی‌ها، تولیدکنندگان کیک، بیسکویت و

محصولات کم‌قدرت‌تر

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۳۸۰ تا ۰٫۵۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۸٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۰٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۷۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

مطابق آزمون داخلی و نیاز مشتریجذب آب

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

هدسࠃx޼ lա޼ع޼ و աمومع ،مدl޼کࠪ دߛпl޼س در̄ٓ عح޿رم یا هߛxد޼ع޼ߔx سࠃر޼را04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

هدشن ینغ و یӳومع ،مدنگ دیفس درآدحاوصخاش

۳۶۴یرلاکولیکیژرنا

۱۵۲۳لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۰٫۳۳مرگن

۷۶٫۳۱مرگلک تاردیهوبرک

۲٫۷مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۲۷مرگلک دنق

۰٫۹۸مرگلک یҚرچ

۰٫۱۵۵مرگعابشا یҚرچ

۲مرگ یلیممیدس

.دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

474 ,473 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20481 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/soft-zeroمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-NL-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد سفید نرم

ادی ن
ق
د  ی

ف
رد س رم / آ ول ن رد ن آ

آرد نول نرم برای کاربردهایی عرضه می‌شود که نرمی، رنگ روشن و قدرت کنترل‌شده خمیر اهمیت دارد؛ انتخاب نهایی باید با نوع محصول قنادی

تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۴۰ کیلوگرمی، بسته خرده‌فروشی یا

مطابق سفارش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

محصولات شیرینی، کیک، بیسکویت و کاربردهایی

که به آرد روشن و نرم نیاز دارند.

محدودیت مصرف

نان حجیم، پیتزا و محصولاتی که آرد قوی با گلوتن

بالا نیاز دارند.

مشتریان هدف

قنادی‌ها، تولیدکنندگان کیک، بیسکویت و

محصولات کم‌قدرت‌تر

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۳۸۰ تا ۰٫۵۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۸٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۰٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۷۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

مطابق آزمون داخلی و نیاز مشتریجذب آب

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://standard.inso.gov.ir/
https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/soft-zero


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-NL-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد سفید نرم

ادی ن
ق
د  ی

ف
رد س رم / آ ول ن رد ن آ

آرد نول نرم برای کاربردهایی عرضه می‌شود که نرمی، رنگ روشن و قدرت کنترل‌شده خمیر اهمیت دارد؛ انتخاب نهایی باید با نوع محصول قنادی

تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۴۰ کیلوگرمی، بسته خرده‌فروشی یا

مطابق سفارش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

محصولات شیرینی، کیک، بیسکویت و کاربردهایی

که به آرد روشن و نرم نیاز دارند.

محدودیت مصرف

نان حجیم، پیتزا و محصولاتی که آرد قوی با گلوتن

بالا نیاز دارند.

مشتریان هدف

قنادی‌ها، تولیدکنندگان کیک، بیسکویت و

محصولات کم‌قدرت‌تر

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

٪۰٫۳۸۰ تا ۰٫۵۵۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۸٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۰٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۲٫۴٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۲۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۷۵٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

مطابق آزمون داخلی و نیاز مشتریجذب آب

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

یداl޼рߔ دߛпl޼س در̄ٓ / مرx޼ لوx޼ در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
اب بسانҥم ،نشور و مرن درآ دنمزاین یاه ینیرѰش
؛یدربراک نومزآ هجیتن دیѫأң اب کیک ؛لومرف
و تفاب یسررب زا سپ هباشم تلاوصحم و تیوکسیب

یѮاهن لکش

باختنا ماگنه
؛دینک صخشم قѲقد ار فده تفاب و ینیرѰش عون
.تسین یفاک درآ باختنا یارب یѮاهنң هب یدانق مان
یسررب تخپ هجیتن و رѰمخ تردق هارمه ار درآ یӳرن
.دینک

Уشرافس زا شی
؟دینک یӳ دیلوت یتیوکسیب ای ینیرѰش ،کیک عون هچ
؟تسیچ امش راظتنادروم گنر و تفاب

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دینک شیامزآ تباҩ هیلوا داوم و دوخ لوصحم عجرم لومرف اب ار هنومن

۲ ماگ

ربتعم اهدرآ هسیاقم اң دیراد هگن ناسکی ار طلاҥخا شور و داوم ندوزفا بیترت
.دشاب

۳ ماگ

یسررب ناسکی طیارش رد ندش کنخ زا سپ ار لوصحم تفاب و گنر ،مجح ،لکش
.دینک

۴ ماگ

ار هجیتن و دیهد رѰѰغت ار لماع کی راب ره ،دنیآرف ای لومرف حلاصا هب زاین تروص رد
.دینک تبث

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسیچ ینیرѰش و کیک صوصخم درآ اب مرن لون توافت

بسانң .دنک یӳ لابند ار یѮاهن لوصحم ساسا رب یشرافس باختنا ،ینیرѰش و کیک صوصخم درآ رѰسم .تسا درآ ینشور و یӳرن رب دیکأң اب لوصحم ناونع کی مرن لون
.دوش یӳ صخشم امش لومرف نومزآ اب هنیزگ ره

؟تسا بسانم ینیرѰش عاونا همه یارب ایآ

رد نآ هجیتن و باختنا بسانم هنومن اң دینک ملاعا ار فده تفاب و طلاҥخا شور ،لوصحم عون .تسین ناسکی یا هیلا یاهرѰمخ و کشخ ینیرѰش ،تیوکسیب ،کیک زاین
.دوش یҚایزرا امش یعقاو دنیآرف

؟میهدب رѰѰغت مه ار لومرف ،درآ ضیوعت ماگنه

،درآ زا هدش هدهاشم رثا دوش صخشم اң دینک لامعا هدش تبث و هناگادج ار تارѰѰغت ،تشاد حلاصا هب زاین هجیتن رگا .دیهد ماجنا تباҩ دنیآرف و لومرف اب ار هسیاقم ادتبا
.تسا هدوب تخپ طیارش ای لومرف

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/soft-zeroمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/soft-zero


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-PIZ-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد تخصصی صنعتی / نیمه‌صنعتی

ا ز ت ی صوص پ
خ
رد م آ

آرد مخصوص پیتزا با توجه به شاخص‌های رئولوژی، جذب آب و تحمل تخمیر انتخاب می‌شود؛ سبک پیتزا و فرآیند مشتری مبنای آزمون

کاربردی است.

وضعیت عرضه

در حال ارزیابی فنی و آزمون کاربردی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۲۵ کیلوگرمی برای مشتریان

رستورانی؛ ۴۰ کیلوگرمی یا فله برای صنعتی

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید خمیر پیتزا با کشش، الاستیسیته، تحمل

تخمیر و کیفیت پخت مناسب.

محدودیت مصرف

کیک و شیرینی سبک، نان‌های بسیار تخت یا

محصولات بدون گلوتن.

مشتریان هدف

رستوران‌های پیتزا، تولیدکنندگان خمیر آماده، نان

صنعتی و فست‌فودها

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حدود ۰٫۵۰ تا ۰٫۶۵٪خاکستر

حدود ۱۱٫۵ تا ۱۳٫۵٪پروتئین

حدود ۲۸ تا ۳۴٪گلوتن مرطوب

حدود ۲۲۰ تا ۳۰۰ یا مطابق نیاز مشتریW آلوئوگراف

P/Lحدود ۰٫۵ تا ۰٫۹ یا مطابق نیاز خط مشتری

قابل قبول در آزمون پخت/تخمیر داخلیتحمل تخمیر

حداکثر ۱۴٪ یا مطابق استاندارد داخلی و برگه آنالیز بچرطوبت

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

هدسࠃx޼ lա޼ع޼ ،مدl޼کࠪ ں޼اx޼ در̄ٓ عح޿رم یا هߛxد޼ع޼ߔx سࠃر޼را04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

هدشن ینغ ،مدنگ نان درآدحاوصخاش

۳۶۱یرلاکولیکیژرنا

۱۵۱۰لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۱٫۹۸مرگن

۷۲٫۵۳مرگلک تاردیهوبرک

۲٫۴مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۳۱مرگلک دنق

۱٫۶۶مرگلک یҚرچ

۰٫۲۴۴مرگعابشا یҚرچ

۲مرگ یلیممیدس

.دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

491 ,490 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20129 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/pizzaمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-PIZ-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد تخصصی صنعتی / نیمه‌صنعتی

ا ز ت ی صوص پ
خ
رد م آ

آرد مخصوص پیتزا با توجه به شاخص‌های رئولوژی، جذب آب و تحمل تخمیر انتخاب می‌شود؛ سبک پیتزا و فرآیند مشتری مبنای آزمون

کاربردی است.

وضعیت عرضه

در حال ارزیابی فنی و آزمون کاربردی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۲۵ کیلوگرمی برای مشتریان

رستورانی؛ ۴۰ کیلوگرمی یا فله برای صنعتی

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید خمیر پیتزا با کشش، الاستیسیته، تحمل

تخمیر و کیفیت پخت مناسب.

محدودیت مصرف

کیک و شیرینی سبک، نان‌های بسیار تخت یا

محصولات بدون گلوتن.

مشتریان هدف

رستوران‌های پیتزا، تولیدکنندگان خمیر آماده، نان

صنعتی و فست‌فودها

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حدود ۰٫۵۰ تا ۰٫۶۵٪خاکستر

حدود ۱۱٫۵ تا ۱۳٫۵٪پروتئین

حدود ۲۸ تا ۳۴٪گلوتن مرطوب

حدود ۲۲۰ تا ۳۰۰ یا مطابق نیاز مشتریW آلوئوگراف

P/Lحدود ۰٫۵ تا ۰٫۹ یا مطابق نیاز خط مشتری

قابل قبول در آزمون پخت/تخمیر داخلیتحمل تخمیر

حداکثر ۱۴٪ یا مطابق استاندارد داخلی و برگه آنالیز بچرطوبت

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/pizza


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-PIZ-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد تخصصی صنعتی / نیمه‌صنعتی

ا ز ت ی صوص پ
خ
رد م آ

آرد مخصوص پیتزا با توجه به شاخص‌های رئولوژی، جذب آب و تحمل تخمیر انتخاب می‌شود؛ سبک پیتزا و فرآیند مشتری مبنای آزمون

کاربردی است.

وضعیت عرضه

در حال ارزیابی فنی و آزمون کاربردی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۲۵ کیلوگرمی برای مشتریان

رستورانی؛ ۴۰ کیلوگرمی یا فله برای صنعتی

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید خمیر پیتزا با کشش، الاستیسیته، تحمل

تخمیر و کیفیت پخت مناسب.

محدودیت مصرف

کیک و شیرینی سبک، نان‌های بسیار تخت یا

محصولات بدون گلوتن.

مشتریان هدف

رستوران‌های پیتزا، تولیدکنندگان خمیر آماده، نان

صنعتی و فست‌فودها

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حدود ۰٫۵۰ تا ۰٫۶۵٪خاکستر

حدود ۱۱٫۵ تا ۱۳٫۵٪پروتئین

حدود ۲۸ تا ۳۴٪گلوتن مرطوب

حدود ۲۲۰ تا ۳۰۰ یا مطابق نیاز مشتریW آلوئوگراف

P/Lحدود ۰٫۵ تا ۰٫۹ یا مطابق نیاز خط مشتری

قابل قبول در آزمون پخت/تخمیر داخلیتحمل تخمیر

حداکثر ۱۴٪ یا مطابق استاندارد داخلی و برگه آنالیز بچرطوبت

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

ار޼ߔlߛxl߯ صوصح޼م در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
رѰمخت همانرب و لومرف ،کبس اب ازҥیУ رѰمخ نومزآ

یاه هناخزШشآ و اه ناروتسر یارب یҚایزرا ؛صخشم
هب طورشم ،هدامآ رѰمخ دیلوت رد یسررب ؛ازҥیУ یزکرم
فرصم و یرادهگن طیارش نومزآ

باختنا ماگنه
و هҥسوФ زا راظتنادروم یگژѫو و رف عون ،ازҥیУ کبس
،رѰمخت یامد و تدم .دینک صخشم ار یلخاد تفاب
هنومن یҚایزرا رد ار لومرف بآ رادقم و درس یرادهگن
.دینک تبث

Уشرافس زا شی
و رѰمخت همانرب ؟تسیچ امش رف عون و ازҥیУ کبس
؟تسا هنوگچ دامجنا ای درس یرادهگن

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دینک عورش هدش تبث طلاҥخا شور و صخشم بآ رادقم ،عجرم لومرف اب ار نومزآ

۲ ماگ

تبث و ارجا رظندروم دنیآرف قҙاطم ار رѰمخ درس یرادهگن و رѰمخت ،تحارتسا رѰسم
.دینک

۳ ماگ

ار لکش ظفح و یگراپ ،ندش عمج و دینک زاب هاگراک لومعم شور اب ار رѰمخ
.دینک هدهاشم

۴ ماگ

عجرم هنومن اب هبل راҥخاس و گنر ،تفاب رظن زا ،صخشم رف رد ار تخپ هجیتن
.دینک هسیاقم

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسا هدامآ یراجت شرافس یارب لوصحم نѫا ایآ

زا سپ رمتسم نѰمأң همانرب ؛دوش یسررب امش تساوخرد یارب دیاب یراکمه طیارش و هنومن تفایرد ناکما .تسا یدربراک نومزآ و ینف یҚایزرا ،لوصحم یلعف تیعضو
.دش دهاوخ نѰѰعت هضرع طیارش و نومزآ هجیتن ندش نشور

؟تسا بسانم دمجنم رѰمخ ای ینلاوط رѰمخت یارب

همه دیѫأң ،ازҥیУ درآ ناونع فرص ؛دینک ملاعا ار تخپ طیارش و یѮادز خѬ شور ،دامجنا ای هناخدرس ،رѰمخت یامد و نامز .دنراد یعقاو دنیآرف اب نومزآ هب زاین اهدربراک نѫا
.تسین طیارش نѫا

؟تسا یفاک باختنا یارب نѰئتورУ رادقم ایآ

УئتورѰفر .تسا باختنا تاعلاطا زا یکی نҥمخ راѰکبس اب دیاب مه تخپ و ندرکزاب هجیتن و یژولوئر یاه صخاش ،ر Уیҥلومرف رد ار اه هنومن هسیاقم .دنوش یسررب امش یاز
.دیهد ماجنا ناسکی طیارش و

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/pizzaمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/pizza


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-CAK-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد تخصصی قنادی

ک ی و کی ز ی‌پ ن ری ی صوص ش
خ
رد م آ

در این محصول، یکنواختی، نرمی، رنگ و کنترل قدرت خمیر مهم‌تر از گلوتن بالا است.

وضعیت عرضه

توسعه‌ای / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰، ۲۵ یا ۴۰ کیلوگرمی؛ بسته‌بندی کوچک

برای بازار مصرف در صورت تصویب فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

محصولات قنادی و کیک که به آرد سفید، نرم، با

قدرت کنترل‌شده و بافت لطیف نیاز دارند.

محدودیت مصرف

پیتزا، نان حجیم، نان صنعتی قوی و محصولاتی که

نیازمند گلوتن بالا هستند.

مشتریان هدف

قنادی‌ها، تولیدکنندگان کیک، کلوچه، بیسکویت و

محصولات آماده

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حدود ۰٫۴۵ تا ۰٫۶۰٪خاکستر

حدود ۸٫۵ تا ۱۰٫۵٪ برای کیک؛ در شیرینی‌های خاص قابل اصلاح استپروتئین

حدود ۲۰ تا ۲۶٪گلوتن مرطوب

نرم و یکنواختدانه‌بندی

تست کیک/بیسکویت/شیرینی بر اساس محصول هدفآزمون کاربردی

حداکثر ۱۴٪ یا مطابق استاندارد داخلی و برگه آنالیز بچرطوبت

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود



رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول در وضعیت توسعه‌ای است؛ فرمول، پایداری، برچسب و مجوز باید پیش از عرضه تصویب شوند.

هدسࠃ lա޼ع޼ ،کߛlک دߛпl޼س در̄ٓ عح޿رم یا هߛxد޼ع޼ߔx سࠃر޼را04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

هدش ینغ ،کیک دیفس درآدحاوصخاش

۳۶۲یرلاکولیکیژرنا

۱۵۱۵لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۸٫۲مرگن

۷۸٫۰۳مرگلک تاردیهوبرک

۱٫۷مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۳۱مرگلک دنق

۰٫۸۶مرگلک یҚرچ

۰٫۱۲۷مرگعابشا یҚرچ

۲مرگ یلیممیدس

دروکر .دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا
.دوش یӵن هҥفرگ هجیتن وکواس لوصحم یارب نѰماҥیو رادقم ای یزاس ینغ یاعدا لودج نѫا زا ؛تسا هدش ینغ کیک درآ عجرم

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

480 ,479 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20084 :عبنم

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول در وضعیت توسعه‌ای است؛ فرمول، پایداری، برچسب و مجوز باید پیش از عرضه تصویب شوند.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/cake-pastryمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-CAK-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد تخصصی قنادی

ک ی و کی ز ی‌پ ن ری ی صوص ش
خ
رد م آ

در این محصول، یکنواختی، نرمی، رنگ و کنترل قدرت خمیر مهم‌تر از گلوتن بالا است.

وضعیت عرضه

توسعه‌ای / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰، ۲۵ یا ۴۰ کیلوگرمی؛ بسته‌بندی کوچک

برای بازار مصرف در صورت تصویب فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

محصولات قنادی و کیک که به آرد سفید، نرم، با

قدرت کنترل‌شده و بافت لطیف نیاز دارند.

محدودیت مصرف

پیتزا، نان حجیم، نان صنعتی قوی و محصولاتی که

نیازمند گلوتن بالا هستند.

مشتریان هدف

قنادی‌ها، تولیدکنندگان کیک، کلوچه، بیسکویت و

محصولات آماده

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حدود ۰٫۴۵ تا ۰٫۶۰٪خاکستر

حدود ۸٫۵ تا ۱۰٫۵٪ برای کیک؛ در شیرینی‌های خاص قابل اصلاح استپروتئین

حدود ۲۰ تا ۲۶٪گلوتن مرطوب

نرم و یکنواختدانه‌بندی

تست کیک/بیسکویت/شیرینی بر اساس محصول هدفآزمون کاربردی

حداکثر ۱۴٪ یا مطابق استاندارد داخلی و برگه آنالیز بچرطوبت

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/cake-pastry


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-CAK-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد تخصصی قنادی

ک ی و کی ز ی‌پ ن ری ی صوص ش
خ
رد م آ

در این محصول، یکنواختی، نرمی، رنگ و کنترل قدرت خمیر مهم‌تر از گلوتن بالا است.

وضعیت عرضه

توسعه‌ای / سفارشی

بسته‌بندی

کیسه ۲۰، ۲۵ یا ۴۰ کیلوگرمی؛ بسته‌بندی کوچک

برای بازار مصرف در صورت تصویب فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

محصولات قنادی و کیک که به آرد سفید، نرم، با

قدرت کنترل‌شده و بافت لطیف نیاز دارند.

محدودیت مصرف

پیتزا، نان حجیم، نان صنعتی قوی و محصولاتی که

نیازمند گلوتن بالا هستند.

مشتریان هدف

قنادی‌ها، تولیدکنندگان کیک، کلوچه، بیسکویت و

محصولات آماده

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حدود ۰٫۴۵ تا ۰٫۶۰٪خاکستر

حدود ۸٫۵ تا ۱۰٫۵٪ برای کیک؛ در شیرینی‌های خاص قابل اصلاح استپروتئین

حدود ۲۰ تا ۲۶٪گلوتن مرطوب

نرم و یکنواختدانه‌بندی

تست کیک/بیسکویت/شیرینی بر اساس محصول هدفآزمون کاربردی

حداکثر ۱۴٪ یا مطابق استاندارد داخلی و برگه آنالیز بچرطوبت

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

کߛlک و یر޼؀߯ lա޼ߛxر׽ߛسࠃ صوصح޼م در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
فده مجح و تفاب اب کیک یاه لومرف رد یҚایزرا

و تیوکسیب ،کشخ ینیرѰش یارب یسررب ؛صخشم
یشرافس باختنا هعسوت ؛لومرف اب بسانҥم هچولک
تخپ نومزآ زا سپ یدانق یاهدربراک یارب

باختنا ماگنه
،تفاطل دننام ،فده یگژѫو و لوصحم قѲقد مان
و رکش تبسن .دینک صخشم ار ،لکش ظفح ای یدرت

رد ار طلاҥخا شور و داوم ندوزفا بیترت ،یҚرچ
.دینک ظاحل یҚایزرا

Уشرافس زا شی
ای ینیرѰش ،کیک عون هچ امش یѮاهن لوصحم
لکشم و بولطم لکش و تفاب ؟تسا یتیوکسیب
؟تسیچ امش یلعف

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

ناکما دح اң ار نومزآ هیلوا داوم و دینک تبث ار لوصحم عجرم طیارش و لومرف
ҩدیراد هگن تبا.

۲ ماگ

یسررب دوخ لومعم یهد لکش ای یرѰگ بلاق ،طلاҥخا شور نامه اب ار درآ هنومن
.دینک

۳ ماگ

،مجح ،لکش ،ندش کنخ زا سپ و دیهد ماجنا صخشم طیارش و رف رد ار تخپ
.دینک یҚایزرا ار تفاب و گنر

۴ ماگ

ار دنیآرف ای درآ باختنا رد مزلا تاحلاصا و دینک هسیاقم عجرم هنومن اب ار هجیتن
.دینک یسررب یا هلحرم تروص هب

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسیچ یشرافس و یا هعسوت هضرع زا روظنم

لوصحم ناونع ؛دنوش نشور تساوخرد ره یارب دیاب نѰمأң طیارش و قفاوتدروم تاصخشم .دوش یӳ ماجنا یدربراک نومزآ هجیتن و امش زاین یسررب اب لوصحم باختنا
.تسین اه لومرف همه یارب هدامآ یدوجوم یانعم هب یѮاهنң هب

؟تسا یفاک درآ کی تیوکسیب و کیک یارب

دننام ،تیوکسیب یاهرایعم اب ،تفاطل و مجح دننام ،کیک یاهرایعم .دوش شیامزآ دیاب عوضوم نѫا اما ،دهدب لوبق لباق هجیتن لومرف دنچ رد درآ کی تسا نکمم
Фسین ناسکی ،یدرت و ندش نهҥدن.

؟مینک لاسرا یتاعلاطا هچ هنومن تساوخرد یارب

ار نآ ،دیراد بولطمان تفاب ای لکش رѰѰغت ،مجح تفا دننام یصخشم لکشم رگا .دیهد حѱضوت ار رف عون و طلاҥخا شور ،یلصا داوم تبسن ،فده تفاب ،لوصحم عون
.دینک تبث هدهاشم طیارش هارمه

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول در وضعیت توسعه‌ای است؛ فرمول، پایداری، برچسب و مجوز باید پیش از عرضه تصویب شوند.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/cake-pastryمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/cake-pastry


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-WW-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد کامل / سلامت‌محور

دم ن
گ
رد کامل  آ

آرد کامل با حفظ اجزای طبیعی دانه، فیبر و طعم شاخص‌تری دارد و برای حفظ کیفیت به نگهداری خشک، خنک و گردش مناسب موجودی

نیاز دارد.

وضعیت عرضه

جاری / قابل توسعه

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۴۰ کیلوگرمی، بسته خرده‌فروشی یا

فله محدود

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان کامل، محصولات سلامت‌محور و

فرمولاسیون‌های دارای فیبر بالاتر.

محدودیت مصرف

محصولاتی که رنگ بسیار روشن، ماندگاری طولانی

یا بافت بسیار لطیف نیاز دارند.

مشتریان هدف

نان‌های سلامت‌محور، نانوایی صنعتی،

فروشگاه‌های سلامت، مصرف‌کننده خانگی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
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محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

کمینه ۱٫۵۰۱٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۲٫۵٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۲٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

بالاتر از آرد سفید؛ مقدار دقیق براساس آزمون ادواریفیبر

حساس به گرما، رطوبت و اکسیداسیونریسک ماندگاری

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد



کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

مدl޼کࠪ لماک در̄ٓ عح޿رم یا هߛxد޼ع޼ߔx سࠃر޼را04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

مدنگ لماک درآدحاوصخاش

۳۴۰یرلاکولیکیژرنا

۱۴۲۴لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۱۳٫۲۱مرگن

۷۱٫۹۷مرگلک تاردیهوبرک

۱۰٫۷مرگیѮاذغ ربیف

۰٫۴۱مرگلک دنق

۲٫۵مرگلک یҚرچ

۰٫۴۳مرگعابشا یҚرچ

۲مرگ یلیممیدس

.دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

486 ,485 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20080 :عبنم

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/whole-wheatمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

FL-WW-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد کامل / سلامت‌محور

دم ن
گ
رد کامل  آ

آرد کامل با حفظ اجزای طبیعی دانه، فیبر و طعم شاخص‌تری دارد و برای حفظ کیفیت به نگهداری خشک، خنک و گردش مناسب موجودی

نیاز دارد.

وضعیت عرضه

جاری / قابل توسعه

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۴۰ کیلوگرمی، بسته خرده‌فروشی یا

فله محدود

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان کامل، محصولات سلامت‌محور و

فرمولاسیون‌های دارای فیبر بالاتر.

محدودیت مصرف

محصولاتی که رنگ بسیار روشن، ماندگاری طولانی

یا بافت بسیار لطیف نیاز دارند.

مشتریان هدف

نان‌های سلامت‌محور، نانوایی صنعتی،

فروشگاه‌های سلامت، مصرف‌کننده خانگی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

کمینه ۱٫۵۰۱٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۲٫۵٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۲٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

بالاتر از آرد سفید؛ مقدار دقیق براساس آزمون ادواریفیبر

حساس به گرما، رطوبت و اکسیداسیونریسک ماندگاری

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

https://standard.inso.gov.ir/
https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400535/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/whole-wheat


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-WW-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد کامل / سلامت‌محور

دم ن
گ
رد کامل  آ

آرد کامل با حفظ اجزای طبیعی دانه، فیبر و طعم شاخص‌تری دارد و برای حفظ کیفیت به نگهداری خشک، خنک و گردش مناسب موجودی

نیاز دارد.

وضعیت عرضه

جاری / قابل توسعه

بسته‌بندی

کیسه ۲۰ یا ۴۰ کیلوگرمی، بسته خرده‌فروشی یا

فله محدود

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان کامل، محصولات سلامت‌محور و

فرمولاسیون‌های دارای فیبر بالاتر.

محدودیت مصرف

محصولاتی که رنگ بسیار روشن، ماندگاری طولانی

یا بافت بسیار لطیف نیاز دارند.

مشتریان هدف

نان‌های سلامت‌محور، نانوایی صنعتی،

فروشگاه‌های سلامت، مصرف‌کننده خانگی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

کمینه ۱٫۵۰۱٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۲٫۵٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۲٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

بالاتر از آرد سفید؛ مقدار دقیق براساس آزمون ادواریفیبر

حساس به گرما، رطوبت و اکسیداسیونریسک ماندگاری

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

مدl޼کࠪ لماک در̄ٓ
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
زا سپ ،یتعنص ای یتنس یاهدنیآرف رد لماک نان
اب نان یҝیکرت یاه لومرف ؛تخپ و لومرف قѲبطت

هعسوت ؛لماک درآ هدش ملاعا و صخشم مهس
مدنگ اب بسانҥم رهاظ و معط اب ینҥخپ تلاوصحم
لماک

باختنا ماگنه
هیهت لماک درآ زاً لاماک یѮاهن لوصحم دینک صخشم
ӳیکرت ای دوش یҝو گنر ،تفاب .تسا درآ دنچ زا ی
مان ؛دینک یҚایزرا رѰمخ راҥفر رانک رد ار فده معط
.دنک یӵن نѰѰعت ار تخپ هجیتن یѮاهنң هب درآ

Уشرافس زا شی
مهس ؟دینک یӳ دیلوت ینҥخپ لوصحم ای نان عون هچ
؟تسا ردقچ امش لومرف رد لماک درآ

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دینک تبث ار فده لوصحم و رѰمخت شور ،رѰگرѰمخ عون ،یلعف لومرف

۲ ماگ

میظنң رѰمخ یعقاو راҥفر ساسا رب ار بآ و دیهد ماجنا دودحم رادقم اب ار نومزآ
.دینک

۳ ماگ

.دینک هسیاقم ناسکی طیارش رد ار معط شرѫذپ و گنر ،تفاب ،مجح ،تخپ زا سپ

۴ ماگ

Уهجت اب ار بختنم لومرف ،سایقم شیازفا زا شیѰسب و تازҥدوخ یعقاو یدنب ه
ңدینک رارک.

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟دراد یتوافت هچ هدش هفاضا سوبس نآ هب هک یدرآ اب لماک درآ

فیرعت ،لوصحم ود هسیاقم یارب .تسین هناد یازجا همه ندنادرگزاب ینعم هب یѮاهنң هب ،دیفس درآ هب سوبس ندوزفا .تسا طوبرم مدنگ هناد یازجا روضح هب لماک درآ
.دینک یسررب ار اهنآ هدش ملاعا تابیکرت و لوصحم

ӳسم ار نآ مناوت یҥزگیاجً امیقѫ؟منک دیفس درآ ن

صخشم ار راظتنا دروم تفاب و لومرف رد لماک درآ مهس .دشاب هҥشاد زاین رѰѰغت هب دنیآرف و بآ میظنң تسا نکمم .دیهد ماجنا تخپ نومزآ ادتبا ،رارکң لباق هجیتن یارب
.دوش رت قѲقد باختنا اң دینک

؟دنک یӳ صخشم ار ربیف رادقم ،رت هرѰت گنر ایآ

یرѰگ سوبس دصرد ،گنر ؛دیناوخب ار نآ شرازگ یانبم و لوصحم نامه ربتعم یا هیذغت تاعلاطا رد یѮاذغ ربیف ددع ،هسیاقم یارب .تسین ربیف رادقم رایعم یѮاهنң هب گنر
.دنҥسین ناسکی موهفم هس ربیف رادقم و

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

INSO 103:2023/AMD2:2026۲ آرد گندم - ویژگی‌ها و روش‌های آزمون - اصلاحیه

استاندارد ملی ایران ۱۰۳: سال ۱۴۰۲ / اصلاحیه ۲: سال ۱۴۰۵؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد

ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/whole-wheatمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/whole-wheat


SAVCO
صنایع آرد ورامین

BRN-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول جانبی آسیاب / خوراک دام

وس دامی سب
سبوس نسبت به رطوبت، آفت‌زدگی و کپک حساس است و نگهداری نامناسب می‌تواند ریسک برگشت یا شکایت مشتری ایجاد کند.

وضعیت عرضه

جاری

بسته‌بندی

فله، کیسه ۲۰ یا ۳۰ کیلوگرمی یا مطابق قرارداد

ماندگاری

۲ تا ۴ ماه در محیط خشک و دور از رطوبت

کاربرد مجاز

مصرف در جیره خوراک دام به‌عنوان منبع فیبر و

انرژی نسبی.

محدودیت مصرف

مصرف انسانی مستقیم، مصارف دارویی یا هر

کاربرد فاقد مجوز.

مشتریان هدف

دامداری شیری و گوشتی، کارخانجات خوراک دام،

واسطه‌های نهاده دامی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حداکثر ۱۳٫۵ تا ۱۴٪رطوبت

بالا؛ مقدار دقیق براساس آزمون ادواری یا قراردادفیبر

معمولاً ۱۴ تا ۱۸٪؛ عدد نهایی با آزمون مشخص می‌شودپروتئین

غیرمجازآلودگی کپک/حشره

طبیعی، بدون بوی ماندگی، سوختگی یا ترشیدگیبو و ظاهر

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html


Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول برای مصرف انسانی معرفی نشده است.

ماد کاروح޼ یارx޿ مدl޼کࠪ سو׽޿س عح޿رم ر޼׽ߛلاx޼04ٓ̄

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | تسا ینزو دصرد اه فیدر همه دحاو ؛عجرم نѰگنایم

کشخ هدامیتفایرد لوصحمدحاوصخاش

۸۶٫۹۱۰۰دصردکشخ هدام

УئتورѰ۱۵٫۳۱۷٫۶دصردماخ ن

۹٫۲۱۰٫۵دصردماخ ربیف

۳٫۳۳٫۸دصردماخ یҚرچ

۴٫۸۵٫۶دصردرتسکاخ

۳۹٫۶۴۵٫۶دصرد)NDF( یثنخ هدنیوش فایلا

۱۱٫۸۱۳٫۵دصرد)ADF( یدیسا هدنیوش فایلا

۱۹٫۴۲۲٫۳دصردهҥساشن

۶٫۹۷٫۹دصردلک یاهدنق

توافتم یانبم کشخ هدام نوتس اب یتفایرد لوصحم نوتس .دنوش یӵن بوسحم وکواس هلومحم نومزآ هجیتن و دنҥسه INRAE / CIRAD / AFZ عجرم نѰگنایم ،دادعا نѫا
.دنҥسین یناسنا کاروخ بسچرب رد هدش جرد یѮاذغ ربیف لداعم ADF و NDF ،ماخ ربیف .دراد

.تسا کلام ماد هیذغت صصختم رظن و هلومحم زѰلانآ ،یسیون هرѰج یارب .دوش یӵن هضرع یناسنا فرصم یارب لوصحم دک نѫا

INRAE / CIRAD / AFZ Feed Tables :عبنم

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول برای مصرف انسانی معرفی نشده است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/bran-feedمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

BRN-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول جانبی آسیاب / خوراک دام

وس دامی سب
سبوس نسبت به رطوبت، آفت‌زدگی و کپک حساس است و نگهداری نامناسب می‌تواند ریسک برگشت یا شکایت مشتری ایجاد کند.

وضعیت عرضه

جاری

بسته‌بندی

فله، کیسه ۲۰ یا ۳۰ کیلوگرمی یا مطابق قرارداد

ماندگاری

۲ تا ۴ ماه در محیط خشک و دور از رطوبت

کاربرد مجاز

مصرف در جیره خوراک دام به‌عنوان منبع فیبر و

انرژی نسبی.

محدودیت مصرف

مصرف انسانی مستقیم، مصارف دارویی یا هر

کاربرد فاقد مجوز.

مشتریان هدف

دامداری شیری و گوشتی، کارخانجات خوراک دام،

واسطه‌های نهاده دامی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حداکثر ۱۳٫۵ تا ۱۴٪رطوبت

بالا؛ مقدار دقیق براساس آزمون ادواری یا قراردادفیبر

معمولاً ۱۴ تا ۱۸٪؛ عدد نهایی با آزمون مشخص می‌شودپروتئین

غیرمجازآلودگی کپک/حشره

طبیعی، بدون بوی ماندگی، سوختگی یا ترشیدگیبو و ظاهر

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://www.feedtables.com/content/wheat-bran
https://savco.co.ir/products/bran-feed


SAVCO
صنایع آرد ورامین

BRN-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول جانبی آسیاب / خوراک دام

وس دامی سب
سبوس نسبت به رطوبت، آفت‌زدگی و کپک حساس است و نگهداری نامناسب می‌تواند ریسک برگشت یا شکایت مشتری ایجاد کند.

وضعیت عرضه

جاری

بسته‌بندی

فله، کیسه ۲۰ یا ۳۰ کیلوگرمی یا مطابق قرارداد

ماندگاری

۲ تا ۴ ماه در محیط خشک و دور از رطوبت

کاربرد مجاز

مصرف در جیره خوراک دام به‌عنوان منبع فیبر و

انرژی نسبی.

محدودیت مصرف

مصرف انسانی مستقیم، مصارف دارویی یا هر

کاربرد فاقد مجوز.

مشتریان هدف

دامداری شیری و گوشتی، کارخانجات خوراک دام،

واسطه‌های نهاده دامی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

حداکثر ۱۳٫۵ تا ۱۴٪رطوبت

بالا؛ مقدار دقیق براساس آزمون ادواری یا قراردادفیبر

معمولاً ۱۴ تا ۱۸٪؛ عدد نهایی با آزمون مشخص می‌شودپروتئین

غیرمجازآلودگی کپک/حشره

طبیعی، بدون بوی ماندگی، سوختگی یا ترشیدگیبو و ظاهر

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

աماد سو׽޿س
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
؛ماد هیذغت صصختم رظن اب ماد هرѰج رد هدافتسا

لومرف ساسا رب ماد کاروخ دیلوت رد فرصم
اب یӳاد هداهن نارادیرخ یارب نѰمأң ؛صخشم
هلومحم هدش قفاوت تاصخشم

باختنا ماگنه
لوصحم دننام ،صخشم یانبم اب ار کاروخ زѰلانآ
و هرѰج زاین .دینک هسیاقم ،کشخ هدام ای یتفایرد
فرصم رادقم ؛دیهد رارق باختنا یانبم ار ماد عون
ҩتسین بسانم اه ماد همه یارب تبا.

Уشرافس زا شی
مادک ؟تسیچ هرѰج رد لوصحم دربراک و ماد عون

کلام امش یارب یزѰلانآ یانبم هچ و اه صخاش
؟تسا

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دینک صخشم هیذغت لوئسم اب ار دیرخ زاین و یلعف هرѰج ،ماد عون

۲ ماگ

.دینک تبث شرافس رد ار شرازگ یانبم و زѰلانآ راظتنا دروم دودح

۳ ماگ

یسررب ار لمح یوردوخ تیعضو و راب یکشخ ،یرهاظ تملاس ،لѫوحت ماگنه
.دینک

۴ ماگ

شیУ هرѰج همانرب قҙاطم ار فرصم و دینک رابنا نآ هسانش ظفح اب ار هلومحم
.دیربب

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسا بسانم یناسنا فرصم یارب سوبس نѫا ایآ

تاصخشم اب یلوصحم دیاب ناسنا یѮاذغ دربراک یارب .تسین یناسنا فرصم تیحلاص هدنهد ناشن یѮاهنң هب سوبس مان .دوش یӳ هضرع ماد کاروخ یارب لوصحم دک نѫا
.دوش هیهت فرصم نامه اب بسانҥم زوجم و

؟مینک هجوت یزѰچ هچ هب هلومحم ود هسیاقم رد

لوصحم یاهدصرد اب میقҥسم ار کشخ هدام هیاپ رب هدش شرازگ دادعا .دینک یسررب مه رانک ار یرادهگن و لمح طیارش و یرهاظ تیعضو ،شرازگ تبوطر یانبم ،زѰلانآ
.دینکن هسیاقم یتفایرد

؟دوش هدافتسا هرѰج رد سوبس رادقم هچ

هب ار فرصم رادقم نѰѰعت ؛تسین هرѰج لومرف نѫزگیاج لوصحم گولاңاک .دوش یӳ نѰѰعت هلومحم زѰلانآ و هرѰج یازجا رѫاس ،دیلوت هلحرم ،ماد عون اب بسانم رادقم
.دیراپسب ماد هیذغت لوئسم

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول برای مصرف انسانی معرفی نشده است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/bran-feedمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/bran-feed


SAVCO
صنایع آرد ورامین

GRM-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول جانبی ارزش‌افزا / غذایی یا خوراکی صنعتی

دم ن
گ
ه  وان ج

جوانه گندم به‌دلیل چربی طبیعی و ارزش غذایی بالا به بسته‌بندی مناسب و نگهداری خشک، خنک و دور از نور نیاز دارد.

وضعیت عرضه

جاری / قابل توسعه در بسته‌بندی ۲۰ کیلوگرمی

بسته‌بندی

کیسه PP بیست کیلوگرمی یا بسته‌بندی کوچک‌تر

با درج تاریخ تولید و انقضا

ماندگاری

۱ تا ۳ ماه بسته به رطوبت، دما و نوع بسته‌بندی؛

ترجیحاً کوتاه‌تر از آرد سفید

کاربرد مجاز

افزودن به محصولات غذایی، نان سلامت‌محور،

مکمل فرمولاسیون یا مصرف صنعتی مجاز.

محدودیت مصرف

مصرف در محصولات با ماندگاری طولانی بدون

کنترل اکسیداسیون، یا محصولاتی که طعم جوانه

در آن نامطلوب است.

مشتریان هدف

صنایع غذایی، نانوایی‌های سلامت‌محور،

فروشگاه‌های مواد اولیه، مصرف‌کننده صنعتی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

ترجیحاً حداکثر ۱۰ تا ۱۲٪رطوبت

حدود ۲۰ تا ۳۰٪ براساس آزمون ادواریپروتئین

بالا؛ ریسک اکسیداسیون باید مدیریت شودچربی طبیعی

طبیعی، بدون بوی تندی، ماندگی یا ترشیدگیبو و طعم

دارای گلوتنآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.



ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

xա޼اx޿اߛlس̄ٓ رد هدسࠃادح޿ مِاح޼ مدl޼کࠪ هx޼اوح޿ عح޿رم یا هߛxد޼ع޼ߔx سࠃر޼را04

۱۴۰۵ نابآ ۷ :لѰمکң | کشخ هدام هیاپ رب هن ،دروکر رد دوجوم تبوطر اب ؛عجرم یѮاذغ هدام مرگ ۱۰۰ ره رد

ینابایسآ رد هدشادجِ ماخ مدنگ هناوجدحاوصخاش

۳۶۰یرلاکولیکیژرنا

۱۵۰۶لوژولیکیژرنا

УئتورѰ۲۳٫۱۵مرگن

۵۱٫۸مرگلک تاردیهوبرک

۱۳٫۲مرگیѮاذغ ربیف

هدشن شرازگمرگلک دنق

۹٫۷۲مرگلک یҚرچ

۱٫۶۶۵مرگعابشا یҚرچ

۱۲مرگ یلیممیدس

دروکر .دنک یӳ رѰѰغت یروآرف و تبوطر ،ینابایسآ ،مدنگ عون اب یعقاو بیکرت .دوش یӵن بوسحم وکواس تلاوصحم یصاصتخا زѰلانآ و تسا یѮاذغ هدام عون عجرم هداد ،لودج نѫا
.تسا هدشن شرازگ عبنم رد دنق .تسین میمعت لباق هدش یرѰگ نغور ای هҥشرب ،هدشزبس هناوج یارب ؛تسا ماخ ینابایسآ هناوج هب طوبرم

.دوش یӵن هفاضا نآ هب هرابود ربیف ؛تسا هدش شرازگ ربیف لماش و یلضافت شور هب عبنم نѫا تاردیهوبرک

495 ,494 ,493 تاحفص | USDA SR28 (2015) / NDB 20078 :عبنم

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/germمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

GRM-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول جانبی ارزش‌افزا / غذایی یا خوراکی صنعتی

دم ن
گ
ه  وان ج

جوانه گندم به‌دلیل چربی طبیعی و ارزش غذایی بالا به بسته‌بندی مناسب و نگهداری خشک، خنک و دور از نور نیاز دارد.

وضعیت عرضه

جاری / قابل توسعه در بسته‌بندی ۲۰ کیلوگرمی

بسته‌بندی

کیسه PP بیست کیلوگرمی یا بسته‌بندی کوچک‌تر

با درج تاریخ تولید و انقضا

ماندگاری

۱ تا ۳ ماه بسته به رطوبت، دما و نوع بسته‌بندی؛

ترجیحاً کوتاه‌تر از آرد سفید

کاربرد مجاز

افزودن به محصولات غذایی، نان سلامت‌محور،

مکمل فرمولاسیون یا مصرف صنعتی مجاز.

محدودیت مصرف

مصرف در محصولات با ماندگاری طولانی بدون

کنترل اکسیداسیون، یا محصولاتی که طعم جوانه

در آن نامطلوب است.

مشتریان هدف

صنایع غذایی، نانوایی‌های سلامت‌محور،

فروشگاه‌های مواد اولیه، مصرف‌کننده صنعتی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

ترجیحاً حداکثر ۱۰ تا ۱۲٪رطوبت

حدود ۲۰ تا ۳۰٪ براساس آزمون ادواریپروتئین

بالا؛ ریسک اکسیداسیون باید مدیریت شودچربی طبیعی

طبیعی، بدون بوی تندی، ماندگی یا ترشیدگیبو و طعم

دارای گلوتنآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://www.ars.usda.gov/ARSUserFiles/80400525/Data/SR/SR28/reports/sr28fg20.pdf
https://savco.co.ir/products/germ


SAVCO
صنایع آرد ورامین

GRM-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول جانبی ارزش‌افزا / غذایی یا خوراکی صنعتی

دم ن
گ
ه  وان ج

جوانه گندم به‌دلیل چربی طبیعی و ارزش غذایی بالا به بسته‌بندی مناسب و نگهداری خشک، خنک و دور از نور نیاز دارد.

وضعیت عرضه

جاری / قابل توسعه در بسته‌بندی ۲۰ کیلوگرمی

بسته‌بندی

کیسه PP بیست کیلوگرمی یا بسته‌بندی کوچک‌تر

با درج تاریخ تولید و انقضا

ماندگاری

۱ تا ۳ ماه بسته به رطوبت، دما و نوع بسته‌بندی؛

ترجیحاً کوتاه‌تر از آرد سفید

کاربرد مجاز

افزودن به محصولات غذایی، نان سلامت‌محور،

مکمل فرمولاسیون یا مصرف صنعتی مجاز.

محدودیت مصرف

مصرف در محصولات با ماندگاری طولانی بدون

کنترل اکسیداسیون، یا محصولاتی که طعم جوانه

در آن نامطلوب است.

مشتریان هدف

صنایع غذایی، نانوایی‌های سلامت‌محور،

فروشگاه‌های مواد اولیه، مصرف‌کننده صنعتی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

ترجیحاً حداکثر ۱۰ تا ۱۲٪رطوبت

حدود ۲۰ تا ۳۰٪ براساس آزمون ادواریپروتئین

بالا؛ ریسک اکسیداسیون باید مدیریت شودچربی طبیعی

طبیعی، بدون بوی تندی، ماندگی یا ترشیدگیبو و طعم

دارای گلوتنآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

مدl޼کࠪ هx޼اوح޿
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
بسانҥم ینҥخپ یاه هدروآرف و نان لومرف رد یسررب
اب یѮاذغ تابیکرت هعسوت ؛هلومحم تاصخشم اب

دربراک ؛یدربراک نومزآ هارمه ،رظندروم تفاب و معط
هدش قفاوت تاصخشم ساسا رب ،زاجم یتعنص
لوصحم

باختنا ماگنه
Уاذغ دربراک ،شرافس زا شیѮهب زاین و یتعنص ای ی
و یروآرف تیعضو .دینک صخشم ار یترارح دنیآرف

لوصحم نامه تاصخشم زا ار فرصم طیارش
.دینک یسررب

Уشرافس زا شی
دنیآرف هچ ؟یتعنص ای تسا یѮاذغ رظندروم دربراک
؟دیهد یӳ ماجنا لوصحم یور یروآرف ای یترارح

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دینک فیرعت ار یروآرف لحارم و یѮاهن لوصحم عون ،هناوج ندوزفا فده

۲ ماگ

.دینک یسررب دوخ دنیآرف و دربراک اب بسانң رظن زا ار هلومحم تاصخشم

۳ ماگ

.دینک تبث ار رهاظ و تفاب ،معط و دیهد ماجنا صخشم لومرف اب ار کچوک نومزآ

۴ ماگ

.دینک یҚایزرا رظندروم یرادهگن هرود رد ار یѮاهن لوصحم تیفیک و یدنب هҥسب

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسا هدز هناوج مدنگ نامه لوصحم نѫا

تاصخشم و لوصحم دک ،مان هب ،دیرخ یارب .تسا هناد ینز هناوج دنیآرف لوصحم هدز هناوج مدنگ .تسا مدنگ هناد لخاد ینینج شخب ،ینابایسآ حلاطصا رد هناوج .رѰخ
.دینک هجوت یروآرف

؟درک فرصم یروآرف نودب ار هناوج ناوت یӳ ایآ

ندوب بسانم .دینک یسررب ار لوصحم نامه فرصم روتسد و زاجم دربراک ،یروآرف تیعضو ،فرصم زا شیУ .تفرگ هجیتن ار نآ ندوب فرصم هدامآ ناوت یӵن لوصحم مان زا
.دشاب هدش دیѫأңً احیرص دیاب هدامآ یاذغ هب میقҥسم ندوزفا یارب

؟تسا بسانم ینلاوط یراگدنام اب تلاوصحم یارب

رد نومزآ هجیتن ،رمتسم نѰمأң زا شیУ .دنک یӳ مهم ار یرادهگن نامز رد معط و وب رѰѰغت یسررب ،یعیبط یҚرچ دوجو .دراد یگҥسب یدنب هҥسب و یروآرف ،لومرف هب میمصت
.دینک یҚایزرا ار دوخ یѮاهن لوصحم

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/germمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/germ


SAVCO
صنایع آرد ورامین

PM-PNK-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول آماده / ارزش‌افزا

رمی
گ
لی ۹۰۰  ی

ن
ک وا کی ن ودر پ پ

پودر پنکیک یک محصول فرمولاسیونی است و علاوه بر آرد، کیفیت مواد افزودنی، یکنواختی اختلاط، طعم و تست پخت در آن حیاتی است.

وضعیت عرضه

توسعه‌ای / تولید آزمایشی و سپس تجاری

بسته‌بندی

پاکت ۹۰۰ گرمی مطابق موکاپ؛ جنس لفاف،

تلرانس پرکنی و متن قانونی پیش از چاپ تصویب

شود

ماندگاری

۶ تا ۱۲ ماه پس از تأیید آزمون پایداری و

بسته‌بندی

کاربرد مجاز

تهیه پنکیک با افزودن مایعات طبق دستور مصرف

روی بسته.

محدودیت مصرف

افراد حساس به گلوتن، یا مصرف بدون رعایت

دستورالعمل پخت و نگهداری.

مشتریان هدف

مصرف‌کننده خانگی، کافی‌شاپ، رستوران، فروشگاه

HoReCa زنجیره‌ای، بازار

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

ترجیحاً حداکثر ۱۲٪رطوبت

مطابق فرمول مصوب R&D؛ محرمانه و غیرقابل تغییر بدون مجوزفرمولاسیون

الزامی برای هر بچ یا طبق برنامه نمونه‌برداریآزمون پخت

یکنواخت، بدون کلوخه و بدون آلودگی خارجیظاهر پودر

دارای گلوتن؛ بسته به فرمول ممکن است حاوی شیر، تخم‌مرغ یا سایر آلرژن‌ها باشدآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.



ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول در وضعیت توسعه‌ای است؛ فرمول، پایداری، برچسب و مجوز باید پیش از عرضه تصویب شوند.

کߛlکl޼x߯ ردو؁߯ یا هߛxد޼ع޼ߔx ٮߔاعلاطا04

Фدنراد ادج یانبم ود هدش هدامآ لوصحم و کشخ ردو | ңمکѰ۱۴۰۵ نابآ ۷ :ل

داوم رادقم هب زѰن هدامآ کیکنپ بیکرت .دوش هدناوخ هخسن نامه بسچرب زا دیاب کشخ ردوФ تاعلاطا .تسا هҥسباو لومرف هخسن هب یا هعسوت لوصحم نѫا یѮاذغ بیکرت
.دراد یگҥسب تخپ زا سپ لوصحم نزو و هدش هدوزفا

.دینک هسیاقم ناسکی یزاس هدامآ روتسد اب ار هدامآ لوصحم و کشخ ردوФ اب ار کشخ ردوФ ،تلاوصحم هسیاقم رد

وکواس لوصحم هحفص :عبنم

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول در وضعیت توسعه‌ای است؛ فرمول، پایداری، برچسب و مجوز باید پیش از عرضه تصویب شوند.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/pancake-mixمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

SAVCOنسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵
صنایع آرد ورامین

PM-PNK-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول آماده / ارزش‌افزا

رمی
گ
لی ۹۰۰  ی

ن
ک وا کی ن ودر پ پ

پودر پنکیک یک محصول فرمولاسیونی است و علاوه بر آرد، کیفیت مواد افزودنی، یکنواختی اختلاط، طعم و تست پخت در آن حیاتی است.

وضعیت عرضه

توسعه‌ای / تولید آزمایشی و سپس تجاری

بسته‌بندی

پاکت ۹۰۰ گرمی مطابق موکاپ؛ جنس لفاف،

تلرانس پرکنی و متن قانونی پیش از چاپ تصویب

شود

ماندگاری

۶ تا ۱۲ ماه پس از تأیید آزمون پایداری و

بسته‌بندی

کاربرد مجاز

تهیه پنکیک با افزودن مایعات طبق دستور مصرف

روی بسته.

محدودیت مصرف

افراد حساس به گلوتن، یا مصرف بدون رعایت

دستورالعمل پخت و نگهداری.

مشتریان هدف

مصرف‌کننده خانگی، کافی‌شاپ، رستوران، فروشگاه

HoReCa زنجیره‌ای، بازار

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

ترجیحاً حداکثر ۱۲٪رطوبت

مطابق فرمول مصوب R&D؛ محرمانه و غیرقابل تغییر بدون مجوزفرمولاسیون

الزامی برای هر بچ یا طبق برنامه نمونه‌برداریآزمون پخت

یکنواخت، بدون کلوخه و بدون آلودگی خارجیظاهر پودر

دارای گلوتن؛ بسته به فرمول ممکن است حاوی شیر، تخم‌مرغ یا سایر آلرژن‌ها باشدآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

https://www.iso.org/standard/9001
https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://savco.co.ir/products/pancake-mix
https://savco.co.ir/products/pancake-mix
https://savco.co.ir/products/pancake-mix
https://savco.co.ir/products/pancake-mix
https://savco.co.ir/products/pancake-mix
https://savco.co.ir/products/pancake-mix


SAVCO
صنایع آرد ورامین

PM-PNK-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

محصول آماده / ارزش‌افزا

رمی
گ
لی ۹۰۰  ی

ن
ک وا کی ن ودر پ پ

پودر پنکیک یک محصول فرمولاسیونی است و علاوه بر آرد، کیفیت مواد افزودنی، یکنواختی اختلاط، طعم و تست پخت در آن حیاتی است.

وضعیت عرضه

توسعه‌ای / تولید آزمایشی و سپس تجاری

بسته‌بندی

پاکت ۹۰۰ گرمی مطابق موکاپ؛ جنس لفاف،

تلرانس پرکنی و متن قانونی پیش از چاپ تصویب

شود

ماندگاری

۶ تا ۱۲ ماه پس از تأیید آزمون پایداری و

بسته‌بندی

کاربرد مجاز

تهیه پنکیک با افزودن مایعات طبق دستور مصرف

روی بسته.

محدودیت مصرف

افراد حساس به گلوتن، یا مصرف بدون رعایت

دستورالعمل پخت و نگهداری.

مشتریان هدف

مصرف‌کننده خانگی، کافی‌شاپ، رستوران، فروشگاه

HoReCa زنجیره‌ای، بازار

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

ترجیحاً حداکثر ۱۲٪رطوبت

مطابق فرمول مصوب R&D؛ محرمانه و غیرقابل تغییر بدون مجوزفرمولاسیون

الزامی برای هر بچ یا طبق برنامه نمونه‌برداریآزمون پخت

یکنواخت، بدون کلوخه و بدون آلودگی خارجیظاهر پودر

دارای گلوتن؛ بسته به فرمول ممکن است حاوی شیر، تخم‌مرغ یا سایر آلرژن‌ها باشدآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

کنترل عدم انطباق

در صورت خروج شاخص‌ها از محدوده مصوب، محصول باید قرنطینه، بررسی، اصلاح،

درجه‌بندی یا با مجوز فنی تعیین تکلیف شود

رل03 ت وب کن ارچ دارد و چ ان ع است مراج

مراجع زیر برای ساختاردهی و کنترل شناسنامه استفاده شده‌اند؛ ادعای گواهی یا انطباق مستقل نیستند.

աمرکࠪ ա ۹۰۰لߛxl޼او کߛlکl޼x߯ ردو؁߯
۱۴۰۵ نابآ ۷ | فرصم و باختنا یلیمکң یامنهار

درx޿راک و ٮ޿اح޼ߔxl޼ا ٮߔاکx޼05

یداهنشیУ یاهدربراک
تامدخ و هفاک رد کیکنپ هیهت یارب هنومن یҚایزرا

فرصم روتسد ساسا رب یگناخ دربراک یسررب ؛یѮاذغ
هضرع یارب یراکمه یسررب ؛لوصحم یѮاهن
یراجت تیعضو ندش صخشم زا سپ یهاگشورف
لوصحم

باختنا ماگنه
زا شیУ ار لوصحم هخسن و هضرع تیعضو
.دینک ملاعتسا ونم رد جرد ای دیرخ یزѫر همانرب
؛دینک یسررب هخسن نامه یارب ار اه نژرلآ و تابیکرت
کی دوبن ای دوجو ناوت یӵن یلیناو کیکنپ ناونع زا

.تفرگ هجیتن ار هدام

Уشرافس زا شی
زا ؟تسا یهاگشورف ای یا هفاک ،یگناخ امش فرصم
هدافتسا کیکنپ یارب یا هزادنا هچ و تازѰهجت هچ
ӳ؟دینک ی

راک عورسࠃ و ی؀޿اߛxر޼را یامl޼هار06

۱ ماگ

.دیناوخب دیا هدرک تفایرد هک ار یا هҥسب ای هنومن هخسن هب طوبرم فرصم روتسد

۲ ماگ

Фاطمً اقیقد ار هدنوش هدوزفا داوم و ردوҙدینک هدامآ روتسد نامه ق.

۳ ماگ

.دیراد هگن ناسکی ار تخپ طیارش و تازѰهجت ،کیکنپ هزادنا ،یا هسیاقم نومزآ رد

۴ ماگ

تبث طیارش نامه یارب ار یجورخ دادعت و معط ،تفاب ،گنر ،لماک تخپ زا سپ
.دینک

لوادߔlم یاه سࠃسر07؀߯

؟تسا هدامآ رمتسم شرافس یارب نونکا لوصحم ایآ

هب لوصحم یفرعم ؛دینک ملاعتسا شورف دحاو زا ار رمتسم شرافس طیارش و هضرع نامز ،هنومن ناکما .تسا هدش یفرعم یا هعسوت تیعضو اب گولاңاک رد لوصحم نѫا
.تسین یراجت شورف زاغآ ای یعطق یدوجوم ینعم

؟منک هفاضا ردوФ هب دیاب یداوم هچ

تفایرد ماگنه .درک هئارا اه هخسن همه یارب تباҩ روتسد کی ناوت یӵن ،لومرف ندش یѮاهن اң .دوش هدناوخ هҥسب ای هنومن هخسن نامه روتسد زا دیاب ندوزفا رادقم و داوم
.دینک تساوخرد مه ار طبترم فرصم روتسد ،هنومن

؟دنا صخشم اه نژرلآ و تابیکرت ایآ

؛دینکن طابنҥسا لوصحم مان زا ار داوم رѫاس ای غرم مخت ،رѰش دوبن ای دوجو .تسا مزلا هخسن نامه یاه نژرلآ و تابیکرت یѮاهن تسرهف ،فرصم ای دیرخ میمصت یارب
.دینک یسررب ار یلیوحت لوصحم تاعلاطا

ISO 9001:2026سیستم مدیریت کیفیت - الزامات

چارچوب کنترل اطلاعات مستند، نیاز مشتری، پایش و بهبود؛ ذکر این مرجع به معنی گواهی محصول یا

سازمان نیست.

ISO 22000:2018 / Amd 1:2024سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی

چارچوب مدیریت مخاطرات ایمنی غذا و ارتباط در زنجیره غذایی؛ انطباق هر محصول باید با شواهد مصوب

جداگانه راستی‌آزمایی شود.

Codex CXC 1-1969 (Rev. 2022)HACCP اصول عمومی بهداشت مواد غذایی و

مرجع عمومی بهداشت، برنامه‌های پیش‌نیاز و رویکرد HACCP در زنجیره مواد غذایی.

مرز اعتبار شناسنامه

مشخصات فنی محصول براساس محدوده مصوب داخلی، سوابق آزمایشگاه و برگه آنالیز هر بچ معتبر است. این شناسنامه جایگزین COA، برگه آنالیز بچ، قرارداد فروش، مجوز قانونی یا گواهی انطباق نیست.

هر تعهد فنی خارج از این سند نیازمند تأیید کتبی کنترل کیفیت و R&D است.

این محصول در وضعیت توسعه‌ای است؛ فرمول، پایداری، برچسب و مجوز باید پیش از عرضه تصویب شوند.

COA راهنمای فنی و درخواست

savco.co.ir/products/pancake-mixمشاهده صفحه محصول در وب‌سایت

نسخه عمومی کنترل‌شده · تاریخ صدور ۶ آبان ۱۴۰۵

https://savco.co.ir/products/pancake-mix


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-SNG-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ک
گ
 رد سن آ

آرد سنگک مطابق اصلاحیه ۲ استاندارد ملی ۱۰۳، با سبوس‌گیری از ۶٪ تا کمتر از ۸٪ است و باید از نظر جذب آب، خواب خمیر و کیفیت پخت با

فرآیند نانوایی سنگک تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / قابل ارائه به نانوایی‌های سنگک

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا مطابق قرارداد فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان سنگک با بافت باز، رنگ مناسب و تحمل

خمیر متناسب با فرآیند نانوایی سنتی.

محدودیت مصرف

مصرف در کیک، شیرینی سبک، محصولات بدون

گلوتن یا کاربردهایی که آرد بسیار سفید و

کم‌سبوس نیاز دارند.

مشتریان هدف

نانوایی سنگک، شبکه توزیع آرد نانوایی،

مشتریان قراردادی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۶٪ تا کمتر از ۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۴۰۱ تا ۱٫۵۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٫۵٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیه یا مطابق نیاز مشتریعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

باختنا یامنهار و تلاوصحم گولاңاک
ңمکѰ۱۴۰۵ نابآ ۷ :اوتحم ل

در̄ٓ ٮ޿اح޼ߔxl޼ا یدرx޿راک سࠃx޼اد
؟دراد աߔxواп޼ߔx هح߯ رl޿ߛрl޼ رادпߔم اx޿ یر׽ߛکࠪ سو׽޿س دصرد01

هب یرѰگ سوبس حلاطصا .دنوش یӳ بیکرت رظندروم لوصحم اب بسانҥم درآ یاه نایرج و ادج رگیدکی زا هناد فلҥخم یاه شخب ،ینابایسآ رد
ره دهد یӵن ناشن یѮاهنң هب اما ،دهد یӳ تاعلاطا ام هب درآ عون و دیلوت دنیآرف هرابرد حلاطصا نѫا .تسا طوبرم هناد ینورѰب یاه شخب یزاسادج
.دراد یѮاذغ ربیف رادقم هچ لوصحم مرگ دص

سوبس .دنوش یӵن بذج و مضه ناسنا کیراب هدور رد هک تسا یهایگ هارمه یازجا یضعب و مضه لباقرѰغ یاه تاردیهوبرک لماش یѮاذغ ربیف
اب دیاب لوصحم ربیف نازѰم .دنҥسین انعم مه ددع ود ربیف رادقم و سوبس رادقم نѫاربانب ؛تسا بیکرت نѫدنچ لماش و هناد یاه شخب زا یکی
.دوش شرازگ نشور یانبم اب و نѰѰعت بسانم شور

هدش هئارا لوصحم کرادم رد ای بسچرب یور ربتعم یا هیذغت تاعلاطا رگا .دینک یسررب دیرگ تخانش یارب ار یرѰگ سوبس دصرد ،دیرخ ماگنه
طوبرم هدش هضرع درآ مرگ دص هب لاҫًم دیاب ربیف ددع ود ره ،لوصحم ود هسیاقم یارب .دینک هسیاقم شرازگ نامه یانبم اب ار ربیف رادقم ،تسا
درآ همانسانش و هناد یازجا بیکرت ،ربیف رب هولاع ،تسا لماک نان هیهت امش فده رگا .درѰگ یӵن ار تاعلاطا نѫا یاج زѰن نشور ای هرѰت گنر .دنشاب
.دینک یسررب ار لماک
www.cerealsgrains.org ؛ www.cerealsgrains.org ؛ www.fao.org :عبانم

؟دx޼ا ں޼اسکߛx هدور޼р޼ا سو׽޿س یاراد در̄ٓ و لماک در02ٓ̄

یعیبط یاه تبسن اب دیاب ازجا نѫا ،لماک هلغ یӵلع فیرعت رد .سوبس و هناوج ،مرШسودنآ ای یا هҥساشن شخب :دراد یلصا شخب هس مدنگ هناد
نآ بیکرت زا دیاب ار درآ ندوب لماک نѫاربانب .دنک یӵن جراخ لماک تلاح زا ار نآ دوخ یدوخ هب ،هناد ندشدرخ ای ندش بایسآ ؛دنشاب هҥشاد روضح هناد

.گنر و رهاظ زا طقف هن ،تخانش

دناوت یӳ ازجا بیکرتزاب و یزاسادج هҥبلا .دوش یӵن رارقرب اًمازلا ازجا همه یعیبط تبسن و هناوج روضح ،دوش هفاضا سوبس طقف دیفس درآ هب رگا
همانسانش زا علاطا تیمها ،توافت نѫا .دنشاب هدش هدنادرگزاب بسانم تبسن اب مزلا یازجا همه هکنآ طرش هب ،دنک داجیا لماک بیکرت اب یلوصحم
.دهد یӳ ناشن ار لوصحم یعقاو تابیکرت و

ناونع ؟ربیف ای سوبس ینیعم رادقم اب یلومرف ای دیهاوخ یӳ هناد لماک یازجا اب یلوصحم :دینک صخشم ار دوخ فده ادتبا ،درآ باختنا یارب
راک شور و یرѰگ بآ ینیبزاب هب تسا نکمم لماک درآ هب دیفس درآ رѰѰغت .دیناوخب مه رانک رد ار یا هیذغت یاه هداد و هدنهد لѰکشت داوم ،لوصحم
.دینک یҚایزرا دوخ تخپ یعقاو طیارش و لومرف رد ار هنومن ،دیلوت رѰѰغت زا شیУ ؛دشاب هҥشاد زاین
www.kingarthurbaking.com ؛ www.fda.gov ؛ www.cerealsgrains.org :عبانم

savco.co.ir/products ۴۰ زا ۳۸ | ۲ یلیمکң هخسن

https://www.fao.org/4/W6530E/W6530E.pdf
https://www.cerealsgrains.org/resources/definitions/Pages/DietaryFiber.aspx
https://www.cerealsgrains.org/resources/definitions/Pages/WholeGrain.aspx
https://www.cerealsgrains.org/resources/definitions/Pages/WholeGrain.aspx
https://www.fda.gov/regulatory-information/search-fda-guidance-documents/draft-guidance-industry-and-fda-staff-whole-grain-label-statements
https://www.kingarthurbaking.com/blog/2019/07/12/types-of-flour
https://savco.co.ir/products


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-SNG-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ک
گ
 رد سن آ

آرد سنگک مطابق اصلاحیه ۲ استاندارد ملی ۱۰۳، با سبوس‌گیری از ۶٪ تا کمتر از ۸٪ است و باید از نظر جذب آب، خواب خمیر و کیفیت پخت با

فرآیند نانوایی سنگک تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / قابل ارائه به نانوایی‌های سنگک

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا مطابق قرارداد فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان سنگک با بافت باز، رنگ مناسب و تحمل

خمیر متناسب با فرآیند نانوایی سنتی.

محدودیت مصرف

مصرف در کیک، شیرینی سبک، محصولات بدون

گلوتن یا کاربردهایی که آرد بسیار سفید و

کم‌سبوس نیاز دارند.

مشتریان هدف

نانوایی سنگک، شبکه توزیع آرد نانوایی،

مشتریان قراردادی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۶٪ تا کمتر از ۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۴۰۱ تا ۱٫۵۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٫۵٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیه یا مطابق نیاز مشتریعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

باختنا یامنهار و تلاوصحم گولاңاک
ңمکѰ۱۴۰۵ نابآ ۷ :اوتحم ل

در̄ٓ ٮ޿اح޼ߔxl޼ا یدرx޿راک سࠃx޼اد
؟دx޼راد աߔxواп޼ߔx هح߯ ر׽ߛمح޼ ٮߔردрߔ و ں޼ߔxولکࠪ ،ں޼׽ߛlٔߔxور01؀߯

УئتورѰو کی درآ نѫیکرت یگژҝزا یشخب .تسا ی УئتورѰدایلگ هلمج زا ،مدنگ یاه نѫولگ و نңنѰخا و بآ ندوزفا اب ،نҥکشت رد طلاѰنتولگ هکبش ل
راک رد دنناوت یӳ کیدزن نѰئتورУ اب درآ ود ،لѰلد نѰمه هب .دراذگ یӳ رثا رѰمخ رد زاگ یرادهگن و یرѫذپ تشگرب ،ششک رب هکبش نѫا .دنراد شقن
.دنشاب هҥشادن یناسکی راҥفر یلمع

.دننک یӳ کمک رѰمخ راҥفر و تیفیک تخانش هب یرگید یاه نومزآ ؛دجنس یӳ صخشم طیارش رد ار هدش یҚایزاب نتولگ رادقم ،بوطرم نتولگ نومزآ
تیلباق و لکش رѰѰغت هب تمواقم هطبار P/L تبسن و تسا طوبرم یگҥخیسگ اң رѰمخ بابح ندرکداب یارب مزلا راک هب W صخاش ،فارگوئولآ رد
.دنوش هدناوخ نومزآ طیارش و شور اب دیاب اه صخاش نѫا .دهد یӳ ناشن ار ششک

مان ،باختنا ماگنه .دنراد توافتم یاهزاین کیک هیام و ازҥیУ ،نان رѰمخ .تسین رت بسانم لوصحم ره یاربً امازلا صخاش ره رد رتلااب ددع
،درکیور نѫا .دیهد رارق مه رانک ار تخپ هجیتن و رѰمخ نومزآ ،یҝیکرت یاه هداد سپس ؛دینک صخشم ار طلاҥخا شور و لومرف ،یѮاهن لوصحم
.دنک یӳ لѫدبت امش راک اب درآ بسانң یҚایزرا هب ددع کی هب اکңا زا ار باختنا
grainscanada.gc.ca ؛ www.cerealsgrains.org ؛ cerealscanada.ca ؛ www.kingarthurbaking.com :عبانم

؟مߛll޼ک ٮ޿اح޼ߔxl޼ا در̄ٓ هx޼وکࠪح߯ ار޼ߔlߛxl߯ و کߛlک ،ں޼اx޼ یارx޿02

Уقد ار رظندروم لوصحم ،اهدرآ هسیاقم زا شیѲو یجنفسا کیک ،تست نان ،کگنس نان .دیربب مان ق Уیҥو کی هب ازѫن دودحم کرتشم یگژӵدنوش ی.
یسررب ار بسانم یاه صخاش دنک یӳ کمک ،لوصحم نشور فیرعت .دنراد شقن هجیتن رد زѰن امش تازѰهجت و دنیآرف نامز ،طلاҥخا شور ،لومرف
.دشاب هҥشاد یصخشم فده هنومن نومزآ و دینک

کیک یارب .تسا مهم زѰن ندرک نهФ ماگنه رѰمخ راҥفر ،تخت یاه نان رد ؛دراد تیمها زاگ یرادهگن و رѰمخ هکبش یرѰگ لکش ،یرѰمخت یاه نان رد
،رѰمخ ششک ،لوصحم کبس ،ازҥیУ رد .دشاب گنهامه طلاҥخا شور و لومرف اب دیاب درآ عون و تسین بولطمً لاومعم نتولگ دایز هعسوت ،فیطل

.دنوش ظاحل باختنا رد دیاب رف عون و رѰمخت طیارش

یارب .دیهدن رѰѰغت نامز مه ار لماع دنچ ،درآ ود هسیاقم رد .دینک ناحتما هدش تبث طیارش و دودحم رادقم اب ار هنومن ،هیلوا هنیزگ باختنا زا سپ
نامه اب دیاب یѮاهن باختنا .دینک یسررب ار تخپ هجیتن و رѰمخ ندشزاب ،ازҥیУ یارب و ؛یلخاد راҥخاس و مجح ،کیک یارب ؛تفاب و یهد لکش ،نان
.دیهد ماجنا یعقاو دیلوت رد تسا رارق هک دوش دیѫأң یدربراک
savco.co.ir ؛ savco.co.ir ؛ savco.co.ir ؛ www.kingarthurbaking.com ؛ www.kingarthurbaking.com :عبانم

savco.co.ir/products ۴۰ زا ۳۹ | ۲ یلیمکң هخسن

https://www.kingarthurbaking.com/blog/2023/09/25/protein-percentage
https://cerealscanada.ca/analytical-methods/
https://www.cerealsgrains.org/resources/definitions/Pages/Gluten.aspx
https://grainscanada.gc.ca/en/grain-research/scientific-reports/agricultural-science/wheat-flour-quality.html
https://www.kingarthurbaking.com/blog/2019/07/12/types-of-flour
https://www.kingarthurbaking.com/pro/products
https://savco.co.ir/products/pizza
https://savco.co.ir/products/taftoon-lavash
https://savco.co.ir/quality
https://savco.co.ir/products


SAVCO
صنایع آرد ورامین

FL-SNG-001شناسنامه فنی محصول

تاریخ صدور: ۶ آبان ۱۴۰۵

آرد نانوایی سنتی

ک
گ
 رد سن آ

آرد سنگک مطابق اصلاحیه ۲ استاندارد ملی ۱۰۳، با سبوس‌گیری از ۶٪ تا کمتر از ۸٪ است و باید از نظر جذب آب، خواب خمیر و کیفیت پخت با

فرآیند نانوایی سنگک تطبیق داده شود.

وضعیت عرضه

جاری / قابل ارائه به نانوایی‌های سنگک

بسته‌بندی

کیسه ۴۰ کیلوگرمی، فله یا مطابق قرارداد فروش

ماندگاری

۶۰ روز در شرایط خشک و خنک

کاربرد مجاز

تولید نان سنگک با بافت باز، رنگ مناسب و تحمل

خمیر متناسب با فرآیند نانوایی سنتی.

محدودیت مصرف

مصرف در کیک، شیرینی سبک، محصولات بدون

گلوتن یا کاربردهایی که آرد بسیار سفید و

کم‌سبوس نیاز دارند.

مشتریان هدف

نانوایی سنگک، شبکه توزیع آرد نانوایی،

مشتریان قراردادی

ی01
ف
 ی و کی ن

ف
صات 

خ
 مش

محدوده راهنما برای انتخاب محصول؛ مشخصات نهایی هر محموله با قرارداد و COA همان بچ کنترل می‌شود.

محدوده / نحوه اعلامشاخص

از ۶٪ تا کمتر از ۸٪درصد سبوس‌گیری

٪۱٫۴۰۱ تا ۱٫۵۰۰٪ بر پایه ماده خشکخاکستر

بیشینه ۱۴٫۲٪ وزنیرطوبت

کمینه ۱۱٫۵٪ بر پایه ماده خشکپروتئین

کمینه ۲۶٪ وزنیگلوتن مرطوب

بیشینه ۴٫۱٪ وزنیاسیدیته الکلی

روی الک ۵۰۰ میکرون بیشینه ۵٪؛ روی الک ۱۸۰ میکرون بیشینه ۲۵٪؛ روی الک ۱۲۵ میکرون بیشینه ۳۰٪؛ زیر الک ۱۲۵ میکرون کمینه ۴۰٪دانه‌بندی

INSO 103:2023/AMD2:2026؛ این اصلاحیه همراه با متن اصلی استاندارد ملی ایران ۱۰۳:۱۴۰۲ استفاده می‌شود.مرجع استاندارد

ترجیحاً ۲۵۰ تا ۳۵۰ ثانیه یا مطابق نیاز مشتریعدد فالینگ

غیرمجاز؛ کنترل از طریق بوجاری، الک، مگنت و بازرسیآلودگی خارجی

طبیعی، یکنواخت، بدون بوی ترشیدگی، کپک یا آلودگیبو، طعم و ظاهر

دارای گلوتن؛ مناسب افراد مبتلا به سلیاک نیستآلرژن

ی02 اب هداری، حمل و ردی
گ
 ن

کنترل‌های عمومی این شناسنامه با روش اجرایی مصوب، برچسب و الزامات قرارداد تکمیل می‌شوند.

شرایط نگهداری

محیط خشک، خنک، تمیز، دور از رطوبت، نور مستقیم، حشرات و مواد بودار یا شیمیایی

شرایط حمل

خودروی تمیز، خشک، فاقد بوی نامطلوب و بدون سابقه حمل مواد آلاینده؛ بارگیری با

کنترل ظاهری

ردیابی

کد بچ تولید، تاریخ تولید، خط/شیفت، سیلوی مصرفی یا بچ گندم، حواله فروش، خودرو و

باسکول خروجی

مدارک قابل ارائه به مشتری

فاکتور، حواله، برگه باسکول، COA یا برگه آنالیز بچ در صورت درخواست یا الزام قرارداد

باختنا یامنهار و تلاوصحم گولاңاک
ңمکѰ۱۴۰۵ نابآ ۷ :اوتحم ل

در̄ٓ ٮ޿اح޼ߔxl޼ا یدرx޿راک سࠃx޼اد
؟مߛxl޼اوح޼x޿ هx޼وکࠪح߯ ار در̄ٓ ر޼׽ߛلاx޼̄ٓ هکࠪرx޿01

اب دیاب تاعلاطا نѫا .هنومن هسانش و خѬراң ،هلومحم ای چب هرامش ،لوصحم دک و مان :دینک عورش اه هسانش زا ار COA ای زѰلانآ هگرب ندناوخ
لوصحم کی یاهدیلوت همه تباҩ هصخشم ،نآ هنماد هب هجوت نودب دیابن ار هنومن کی نومزآ هجیتن .دنشاب قѲبطت لباق یلیوحت یلااک و شرافس
.درک ضرف

هجیتن ،زاجم رثکادح ای لقادح .هنومن یرѰگ هزادنا هجیتن و لوصحم قفاوت دروم تاصخشم ،درادناҥسا دودح :دیناوخب ادج ار تاعلاطا عون هس
نامه اب کشخ هدام هیاپ رب رتسکاخ ای نѰئتورУ .دینک هجوت شرازگ یانبم و نومزآ شور ،دحاو هب صخاش ره یارب .تسین شیامزآ یعقاو

.تسین هسیاقم لباقً امیقҥسم ،یلیوحت لکش هب لوصحم ای صخشم تبوطر هیاپ رب صخاش

یاه صخاش ،یتعنص دربراک یارب .دیهاوخب حѱضوت ینف دحاو زا ماهبا تروص رد و دینک لرتنک ار اهانبم نѫا ندوب ناسکی ،هگرب ود هسیاقم ماگنه
ای فرصم زا شیУ ،تسا هدش قفاوت دودح زا نورѰب یددع رگا .دینک لѰمکң تخپ نومزآ اب ار هجیتن و دیراذگب تیولوا رد ار دوخ دنیآرف اب طبترم
.دینک نشور هدننک نѰمأң اب ار یگدیسر هوحن و هلومحم نامه تیعضو ،لومرف رѰѰغت
cerealscanada.ca ؛ www.canada.ca ؛ savco.co.ir ؛ savco.co.ir :عبانم

ں޼مߛxا ڡ޼رصم و هߔlسx޿ ں޼درکر޼اx޿ ر޼ا سx߯ در̄ٓ یرادهکxࠪ޼02

زا رود و کنخ دیاب یرادهگن لحم .دیدنبب ار نآ رد و دینک یرادهگن یѮاذغ داوم بسانم و کشخ ،زѰمت فرظ ای هҥسب رد ندرکزاب زا سپ ار درآ
تیوه ،هدننک نѰمأң زا شسرУ ای فرصم ماگنه اң دینک ظفح ار لوصحم خѬراң و چب دک ،بسچرب .دشاب رادوب داوم و تارشح ،میقҥسم رون ،تبوطر
.دنامب نشور نآ

ای هҥسب ندرکزاب ؛دیهد رارق کلام ار لوصحم نامه هҥسب یور هدش جرد خѬراң و طیارش .دینک هدافتسا کشخ و زѰمت رازبا زا درآ نتشادرب یارب
یسررب ار عوضوم و فقوتم ار فرصم ،دیدید یداعرѰغ یوب ای کپک ،تفآ ،تبوطر زا یا هناشن رگا .دنک یӵن داجیا یا هزاң فرصم خѬراң ،فرظ رѰѰغت
.دیرѰگن رظن رد تباҩ یرادهگن تدم کی درآ عاونا همه یارب .دینک

یارب و دیروخن ار ماخ کیک هیام و رѰمخ ،درآ .درب یӵن نѰب زا ار یلامتحا یҚورکیم یگدولآ یѮاهنң هب ندرک بایسآ و تسا ماخ هدام یلومعم درآ
ار سامت حوطس و رازبا ،اه تسد ،راک زا سپ و دیراد هگن ادج فرصم هدامآ یاذغ زا ار ماخ داوم ،دینک تیاعر ار تخپ روتسد .دیشچن معط ناحتما
.دیѫوشب یتسرد هب
savco.co.ir ؛ www.kingarthurbaking.com ؛ www.gov.uk ؛ www.fda.gov :عبانم

savco.co.ir/products ۴۰ زا ۴۰ | ۲ یلیمکң هخسن

https://savco.co.ir/products/sangak
https://savco.co.ir/quality
https://www.canada.ca/en/grain-commission/services/science/methods/methods-tests-wheat.html
https://cerealscanada.ca/analytical-methods/
https://www.fda.gov/food/buy-store-serve-safe-food/handling-flour-safely-what-you-need-know
https://www.gov.uk/government/publications/handling-flour-and-flour-products-safely/handling-flour-and-flour-products-safely
https://www.kingarthurbaking.com/learn/flour
https://savco.co.ir/products/sangak
https://savco.co.ir/products
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